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(téma)

PŘÍPRAVA  LABORATORNÍHO  CVIČENÍ  Z  BIOCHEMIE

Diplomová práce odpovídá zadání a stanovený cíl, vypracovat teorii a experimentální část ke stanoveným tématům (sacharidy, lipidy, aminokyseliny a proteiny, vitamíny, nukleové kyseliny a barviva) byl splněn.  Práce je členěna předepsaným způsobem.

V teoretické části jsou zpracovány teoretické úvody ke všem zadaným tématům. Ve všech kapitolách jsou uvedeny  základní informace, ale spíše obecného charakteru (rozdělení, základní charakteristika a výskyt v potravinách). Jako 7 kapitola je řešena Exotermická reakce, což je spíše otázka patřící do fyzikální chemie.

Praktická část je tvořena vlastními návody na jednotlivá laboratorní cvičení. Každá zkouška obsahuje princip, použité chemikálie a pak vlastní postup včetně návodu na vyhodnocení. Za každou kapitolou jsou uvedeny kontrolní otázky a autotest. Podle charakteru otázek je zřejmé, že mají sloužit spíše k zjištění obecných znalostí dané problematiky. Možná by bylo vhodnější otázky více směřovat k vlastnímu laboratornímu cvičení, aby tak mohly sloužit k prověření připravenosti na dané cvičení.  Vytkla bych uvedení obr. 17 v kap. 8.4.6 ., z něhož není zcela patrný správný konečný výsledek prováděné zkoušky. V kapitole 8.5.2 v úloze titrační stanovení vitaminu C je uveden termín faktor , jedná se však o určení titru použitého odměrného roztoku 2,6- dichlorfenolindofenolu.

V kapitole diskuse jsou uvedeny metodické pokyny pro provedení jednotlivých zkoušek. Zde by bylo dobré uvést ještě např. u tenkovrstvé chromatografie sacharidů konkrétně sacharidy nejvhodnější pro provedení daného stanovení. Dále v kapitole 8.52 (titrační stanovení vitaminu C) v metodických pokynech zdůraznit potřebu srovnání získaných výsledků s tabelovanými hodnotami. 


Práce je zpracována po obsahové stránce na dobré úrovni. Obsahuje 129 stran, 9 tabulek a 26 obrázků. Autorka uvádí 64 citací. Z hlediska formální stránky práce bych vytkla opakování (vložena dvakrát) strany 17.
Při obhajobě žádám odpovědět na následující otázky:

· Základní charakteristikou potravinářských tuků a olejů jsou tuková čísla. Proč jste nezařadila   mezi úlohy stanovení aspoň toho nejzákladnějšího – čísla kyselosti.
· Proč jste zařadila jako samostatnou kapitolu exotermické reakce.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                              B – velmi dobře
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