Vina Rakouska v kontextu s ¢eskou
gastronomii

Roman Kovar

Bakalarska prace i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
2008 Fakulta technologicka

Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




voR W N

Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Ustav potravinaiského inZenyrstvi
akademicky rok: 2007/2008

7ADANi BAKALARSKE PRACE

(PROJEKTU, UMELECKEHO DILA, UMELECKEHO VYKONU)

Jméno a piijmeni: Roman KOVAR
Studijni program: B 2901 Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Chemie a technologie potravin

Téma prace: Vina Rakouska v kontextu s éeskou gastronomii

Zasady pro vypracovani:

Struéné popiste historii vinafstvi v Rakousku a Ceskych zemich.
Charakterizujte jednotlivé vinafské oblasti Rakouska.

Srovnejte vinaisky zakon v Rakousku a v CR.

Pojednejte o rakouskych odridach vinné révy péstovanych v CR.

Vymezte misto rakouskych vin v ¢eské a moravské gastronomii.

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




Rozsah prace:
Rozsah p¥iloh:
Forma zpracovani bakalarské prace: tisténa

Seznam odborné literatury:

Die doporuceni vedouciho BP.

Vedouci bakaléaiské préace: ing. Pavel Valagek, CSc.
Ustav potravinatského inzenyrstvi
Datum zadani bakalafské prace: 23_listopadu 2007

Termin odevzdani bakalafské prace: 3t kvétna 2008

Ve Zlin& dne 12, kvétna 2008

bt [W

prof. Ing. Ignac Hoza, £Se.
vedpuct kaledry

doc. Ing™Petr Hlavazek, CSc.
ddkan '

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




ABSTRAKT

Cilem prace je strucny popis rakouského vinafstvi v kontextu s ¢eskou gastronomii. Obsa-
hem je charakterizovat historii ¢eského a rakouského vinafstvi, vinatskych regiont a oblasti
Rakouska. Dale vymezeni vinaiskych zakontl a rakouskych odrtid péstovanych v Ceské
republice. Z hlediska Gastronomie pojednani o rakouské a Ceské kuchyni a jeji vhodné

kombinaci pokrmu s vinem.

Kli¢ova slova: historie, vinaiské regiony a zakony, odriidy vinné révy, gastronomie

ABSTRACT

The aim of this work is a brief description of the Austrian viniculture in the context of
Czech gastronomy. It consists of the characteristics of Czech and Austrian vinicultural his-
tory, the vinicultural regions and disctricts of Austria. Furthemore it determines the Viticul-
tural Law and Austrian species which are grown in the Czech Republic. From the gastro-
nomical point of view it deals with the Austrian and Czech cuisine and their suitable combi-

nations of a dish and wine.

Key words: history, viticultural regions and law, species of grapevine, gastronomy

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




Podékovani

Timto dé€kuji vedoucimu mé bakalaiské prace Ing. Pavlu Valaskovi, CSc. za odborné vede-
ni, cenné piipominky a rady, které mi poskytoval v pribéhu vypracovani mé bakalarské

prace.

Motto : ,,Clovéka nejlépe poznas pii ving, protoZe vino otevird zdvory*

Lidova moudrost [1]

Prohlasuji, ze jsem na bakalarské/diplomové praci pracoval(a) samostatné a pouzitou litera-
turu jsem citoval(a). V ptipad¢é publikace vysledki, je-li to uvolnéno na zékladé licencni

smlouvy, budu uveden(a) jako spoluautor(ka).

Ve Zliné

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




UVOD aauuauiiiiiiiiiiiiiinnnnetiiiiccsisssnnssstsiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 7
I TEORETICKA CAST ..ocvorirererersensensessessessessessessessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 8
1 HISTORIE VINARST VI cucuiuriurerrersennensensensenssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 9
1.1 HISTORIE VINARSTVI V. RAKOUSKU.....cceeiiiiiiieeiiiiieeeiiiieeeeeiieeeeeeiieeeeeveeee e 9
1.2 HISTORIE VINARSTVI V CESKYCH ZEMICH ..o, 10
1.2.1  Historie vinaistvi v Cechach...........ccccccoooiiiiiiiii e, 10

1.2.2  Historie vinaistvi Na MOTAVE ............ceeiiiiiiiiiiiiiiiiieeee e 12

2 VINARSKE OBLASTI RAKOUSKA .....ccveureurersenserssrssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 13
2.1 WEINLAND OSTERREICH. ..........cocvevevererereeeeeeeeseresseseseseseseseseseseseeeesesennsenesenna, 13
2.1.1  NIederOSterreiCh ....o..vvvviiiiiii e 13

2.1.2  Bur@enland ..........c.coooiiiiiiiiii e e 17

2.2 STEIRERLAND......utitietieteteeteestestensesseeseessensesseeseessensessesseeseessessessesssassensessessens 19
2.3 WIEN ettt e e e e e ettt e e e e e s ettt e e e e e e e e e s natbeaeees 20
2.4 BERGLAND OSTERREICH .........c.cocoevevererereueeeeeesersesesesesesesesesesesessasesenenssesesenna, 21

3 VINARSKE ZAKONY ..ouvrirereninessessesssssessesssssessessssssssssssssssssssssssssssassssssssssssss 22
3.1 VINARSKY ZAKON V CR....ooooiiiiiiieieececeeeeeeee e 22
3.2 VINARSKA ZAKON V RAKOUSKU ...cuuvtiiiiiiiiiieiiieeeiiee ettt et 26
3.3 SROVNANI OBOU VINARSKYCH ZAKONU .....ccueeriieriiiaiienieeniieeieesineenieeeieesnneens 30

4  RAKOUSKE ODRUDY PESTOVANE V CRu...cuoeurrrrrrrnnnnenssessssssssssssssssssnns 31
4.1  RAKOUSKE ODRUDY PESTOVANE V CR PRO VYROBU BILYCH ViN.........ccvevnnn... 31
42  RAKOUSKE ODRUDY PESTOVANE V CR PRO VYROBU CERVENYCH VIN............... 34

5 GASTRONOMIE. .......ccovvvvunnrnriiicciisssssnnsrnnescsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 36
5.1 CESKA KUCHYNE. .....oovimiteeeeeeeeieeeeeeeese e eeee s seses e s s eesnas 36
5.2 RAKOUSKA KUCHYNE......ctiiiittiiieeiitteaiteeeiieeeniieeeniteeeniteeesiieeesibeeesibeeesneeesaeee 37
5.3 RAKOUSKA VINA A CESKA KUCHYNE ...ccuuttiiiiiiiiiieeiiee ettt 38
ZAVER ..uueeuerrerssessrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssassasssssassasssssssssssass 41
SEZNAM POUZITE LITERATURY ....cvvureurennensensersessessessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 42
SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK .......cevunrrerurrererenssssssssssssssssssens 45
SEZNAM OBRAZKU .....ocvrrrrresensnsesessessesssssssssssessessasssssssssssssssssssssssssassassssssssssssssss 46
SEZNAM TABULEK .....ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieiissssssssssssssssssssssssssssssssss 47
SEZNAM PRILOH .....cvvrurrrenininissesessessesssssssssssessessasssssssssssssssssssssssssasssssassssssssssss 48

: Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.! E
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.! ,
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz E




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 7

UVOD

Vinafstvi je potravindiské vyrobni odvétvi zabyvajici se zpracovanim vinné révy (Vitis vini-
fera) na révova neboli hroznova vina a na vedlejsi vyrobky. Technologicky navazuje na vi-
nohradnictvi, obor rostlinné¢ zemédélské vyroby, které se zabyva péstovanim stolnich odrad
révy vinné, urcenych k ptimé spotiebé, a mosStovych odrid révy vinné, urcenych k vyrobé
hroznovych vin. Vino, k jehoz vyrob¢ jsou surovinou hrozny vinné révy, je jednim z nejdéle

znamych alkoholickych napojt. [2]

Révové vino, a€ nepatii mezi zdkladni potraviny, obsahuje i latky nezbytné pro vyzivu ¢lo-
véka, jako sacharidy, bilkoviny, mastné kyseliny, vitaminy a mineralni latky. Celosvétovy trh
vinem je v soucasnosti, obdobné& jako ostatni potravinaiské obory, ovliviiovan vSeobecnym
trendem ke koncentraci vyroby a vzniku velkych vinafskych spole¢nosti. Pfesto v tradi¢nich
vinaiskych zemich zistava velky pocet malych a stfednich vyrobcl zajiStujici zachovani
oblastnich zvlastnosti a senzorického charakteru regionalnich vin. V nasi zemi patii vinafstvi
k mén¢ rozsahlym pramyslovym odvétvim, ale s moderni technologii a dobrou technickou

zakladnou a vybornymi viny vysoké kvality. [2]

Co vlastné vime o rakouském vinafstvi — vime o jeho davné tradici, vlivu na vinafstvi mo-
ravské a také o skandalu, ktery zasahl cely vinafsky ochod Rakouska. V soucasnosti je Ra-
kousko naSim nejblizSim vinarskym sousedem. Ma takika shodné podminky pro péstovani
vinné révy. Hlavné v oblastech, které se rozkladaji podél naSich hranic jako naSe vinaiské
oblasti Moravy. Rakousko dosahuje v poslednim letech vyznamné uspéchy na evropském,
ale 1 zamotském trhu. VSudy pfitomné Veltlinské zelené, které je pro vinafstvi této zemé
tolik charakteristické. Prosluld jsou vina ,,Smaragd* z oblasti Wachau, které dosahuji nej-
vyssi kvality.

Polozime-1i si otazku, co je to vlastng gastronomie? MiliZeme fici, Ze je to nauka o uméni
kuchatském s ptihlédnutim ke vS§em aspektiim ovliviiujicim vysledny pokrm nejen po strance
vzhledové, chutové a aromatické, ale i1 z hlediska nutricniho. Gastronomovym cilem je uci-
nit z pfipravy a konzumace jidla akt kultivovany a povysit tim pojidajiciho ¢lovéka na
uslechtilou bytost, pozvednout jej z trovné animdlniho stroje na zazivani. Cilem kuchaiské-
ho femesla konkrétné je pripravit pokrm tak, aby zasytil na prvnim misté ducha konzumen-

ti. Motto : ,,Gastronomie je uméni vybirat, pfipravovat, podavat a vychutnavat jidlo*. [4]
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I. TEORETICKA CAST

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 9

1 HISTORIE VINARSTVI

Je znamo, ze réva vinnd rostla jiz pfed 150 mil. lety a proto patii mezi nejstarsi kulturni
rostliny. Jiz ¢lovék mladsi doby kamenné sbiral plody révy a zajisté poznal i opojné Uc€inky

zkvaSené §t'avy z bobuli. [14]

PodrobngjSimi studiemi se lidé zabyvali v okoli Kaspického mote ( Irdn, Gruzie, Kaza-
chstan) pted 10.000 léty pt. n. 1., kde vinafstvi vzniklo. Sumerové jsou zatim nejstarSimi

zjisténymi vinafi. Samotny termin vino pochézi z gruzinského gvino. [5]

1.1 Historie vinarstvi v Rakousku

Rakouské vinaistvi ma v péstovani vinné révy pomeérné dlouhou tradici. Ve spolkové zemi
Burgenland se péstovala réva jiz pted celenymi 5000 lety [5]. Za pocatek intenzivniho pés-
tovani vinné révy lze oznacdit az ptichod fimskych legii ( 3. stoleti naseho letopoctu ), kte-
rym bylo nafizeno vysazovat vinnou révu a zakladat vinohrady ve vSech porobenych zemich
a také samoziejmé v Podunaji. A tak se dostala vinna réva na Slovensko, Moravu, Mad’ar-
sko a také do Rakouska. Natizeni, které do té doby zakazovalo péstovani vinné révy mimo

uzemi fimské fiSe moudre zrusil cisaf Marcus Aurelius Probus ( 276-282). [3]

Celé tehdejsi Podunaji bylo oznacovéno ,, krajinou vinohrad jak se dochovalo ze zpravy
apostola Norika pochézejici z 5. stoleti naseho letopoétu. Lze konstatovat. Ze historie vi-
nai'stvi v Rakousku je velmi podobna a v mnoha piipadech i svadzana s historii vinaf'stvi na
jizni Moravé. [3]

Rozmach vinafstvi lze oznacit az ve stoleti 13. kdy se o rozsiteni vinohradii nejvice zaslou-
zila cirkev — pozdéji byla vystiidana Slechtou a mésty. Ve 14. stoleti se zacinaly objevovat
prvni snahy o selektovani vhodnych odrid vinné révy — mnohé z nich jsou na rakouskych
vinicich rozsiteny az do dneSnich dnl. V 16. stoleti Ize najit a z rliznych pramenti dolozit
zavadéni jakostnich kategorii vina v Rakousku — konkrétné poprvé byl oficidlni statut

Trockenbeerenauslese uveden v roce 1526. [3].

Nastupem tficetileté valky, kterd se nevyhnula vinohradiim v Rakousku. Dochézelo jejimi
nasledky k upadku rakouského vinafstvi. Vzhledem k velmi vysokym danim souvisejici

s péstovanim révy a vyrobou vina, §la jeji produkce hodn¢ dold. [5]
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Avsak V 17.stoleti vydala cisafovna Marie Terezie ochranné nafizeni, dileZitou danovou
reformu. Vinohradnictvi bylo v roce 1784 upraveno vynosem cisafe Josefa II tykajiciho se
predev§im moZnosti prodeje vin piimo ze sklepii. To vedlo ke vzniku mnoha hostincii zva-

nych ,,Heuriger* [3]

V 19 stoleti udefily silné mrazy, které znicili fadu vinic. Révové kefe se ani nestihly zotavit
a jiz se objevila houbova choroba (Oidium) a ze zapadni Evropy se rozsifila msicka révokaz.
Reblaus, jak se msicce v Rakousku tikd, zdejsi vinice Gpln€ zpustosila. S ucinnou metodou
boje proti témto chorobdm zavleCenym do Evropy pfisel prvni feditel Klosterneuburgské
vinaiské Skoly. Na odolné americké podnoZe byly naroubovany mistni rakouské odridy

révy a po mnoha letech se zacalo péstovani révy opét vzmahat. [3]

Ve 20. stoleti prvni a druhd svétova vélka ucinila definitivni tecku za starymi metodami vi-
naistvi v Rakousku. To vyustilo k zahdjeni rozsahlé regeneraci vinic a vinafstvi, pfi¢emz
zlepSeni se tykala predevSim kvality. Vyvinuly se nové zplisoby vedeni révy. Laurenz
Moser predstavil svoji pfevratnou a moderni metodu péstovani vinné révy — tak zvané
Moserovo vedeni — ket vinné révy je péstovan v dvojnasobné vysce — to umozituje mecha-

nickou sklizen hroznt. [3]

V roce 1985 muselo celit rakouské vino opét Celit vaznym piekazkam. Ve vinech nékolika
vyrobcil byl objeven diethylglykol, kterym byly vina doslazovana. Protimrazovy prostiedek
( diethylglykol ) je vysoce jedovaty. Tento podvod, ktery se odehral jen velmi malém méfit-
ku, vyvolal obrovsky skandal, jenZ nendvratné znic¢il povést rakouskych vin. Ta si znovu

vydobyla pfizen teprve po piijeti novych vinatskych zdkonii a zvySenych kontrol. [5]
1.2 Historie vinaFstvi v éeskych zemich

1.2.1 Historie vina¥stvi v Cechach

Podle povésti byl prvni historicky zndmy premyslovsky knize Botivoj v roce 875 u ptilezi-
tosti oslav narozeni svého syna Spytihnénva obdarovan moravskym knizetem Svatoplukem
sudem skvélého moravského vina. Botfivojova Zena Ludmila pry okusila, a nadchla se bohu-
libym mokem natolik, Ze zacala pestovani vinné révy podporovat. [6] Ludmila dala zalozit

jednu z prvnich vinic nedaleko svého rodisté PSova v Nedomicich u M¢lnika. Na této vinici
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se zaucoval tajim vyroby vina i jeji vnuk sv. Vaclav. Z toho vznikla i svatovaclavska vinai-

ska tradice v Cechach [8]

Nejstar§i dochovany zédznam o ceskych vinicich se datuje do roku 1057, kdy knize
Spytihnév II. vénoval vinice pobliz Litoméefic taméjSimu kapitulnimu kostelu. V pribéhu

celého 13. stoleti byly zasluhou klasterti zakladany rozsahlé vinice [7]

Rozkvét vinafstvi vSak nastal az ve 14. stoleti, za vlady cisafe Karla I'V., ktery nechal do
Cech pfivézt révu z Francie a Némecka.[6] Cisai Karel IV. vydal nafizeni o zakladani vinic
dne 16. tinora 1358 pro Prahu a 12. kvétna 1358 pro kralovstvi ¢eské. Ptikazuje se v nich,
aby se zapocalo do 14 dnl po vydani tohoto ptikazu se zakladanim vinic na vSech ptihod-
nych horach. Ten, kdo by sdm na svém pozemku vysazovat vinici nechtél nebo nemohl, mu-
si pozemek ptij¢it tomu, kdo vinici chce a koho k tomu perkmistr ur¢i. Ten, kdo vinici zalo-
zi, ma byt ode dne, kdy zakladani zapocal, po 12 let od vSech dani a davek z vinice osvobo-

zen. [8]

Cisar Karel IV. fesil svymi nafizenimi i problém méstské chudiny, které v jeho dob¢ piiby-
valo a ktera neméla dostatek zamé&stnani. Pti zakladani a obdé€lavani vinic bylo zaméstnano
velké mnozstvi lidi, protoze vinafstvi je na ruéni praci velmi ndrocné. [8]V jeho dobé byla
nckterd mésta, predevSim Praha a Brno, co se ty¢e obchodovani s vinem, na vysoké evrop-

ské arovni. [6]

Na pocatku 15. stoleti, v obdobi husitskych valek, doslo ke zni¢eni mnoha vinic, k obléhani
1 vypaleni n€kterych vinafskych mést a k utlumeni obchodu s vinem. Situace se zménila ve

druhé poloving 15. stoleti, kdy nase vinafstvi dosédhlo svého vrcholu [6]

Nafizeni cisafe Karla IV. potvrzovali vSichni ¢esti panovnici az do Marie Terezie, ktera byla
v této dobé€ posledni, kdo nafizeni Karla IV. potvrdil. Soucasné s méstskym vinafstvim se
pozvolna rozvijelo v Cechach i vinaistvi venkovské. Po valce ticetileté se piesouva v Ce-
chéch tézisté vinafstvi na venkov, nebot’ méstané ztraceji o zemédélstvi zajem a vénuji se
vice femeslu a obchodu. [8]
Venkovské vinatstvi v Cechach upada hlavné v obdobi rakousko-uherské monarchie, kdy
zmizela ochrana ¢eského vinaistvi a levna jizni vina se dala do Cech snadné&ji dopravovat. V
18. a 19. stoleti se postupné obraci i venkovské obyvatelstvo k vynosn&Sim technickym
plodindm a pracné vinafstvi je zanedbavano.[8]
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1.2.2 Historie vina¥stvi na Moravé

Zacatky vinafstvi na Morave spadaji do obdobi velkého rozmachu péstovani révy v Panndnii
za cisafe Proba (276-382). Rimské legie byly rozlozeny na jiznim Slovensku i na jizni Mora-
veé. K véts§imu rozsifeni vinafstvi doslo s ptichodem kiestanstvi v obdobi Velkomoravské
fiSe. [8]

Prvni pisemna zminka o vinicich na Moravé pochéazi z roku 1101, a to v zakladaci listin¢
benediktinského klastera v Trebici, ktery byl obdarovan nékolika vinicemi. V roce 1195
zalozili Premonstrati klaSter v Loucké u Znojma, ktery ovliviloval tamni vinaistvi. V prvni

ctvrtiné 13.stoleti probiha kolonizace Mikulovska, kde se 1249 objevuji Lichtenstejci. [7]

Ve 14. stoleti sili z4jem brnénskych méstanti v nejlepsich vini¢nich tratich Moravy. Nejvice

vinic zalozili v Hustopecich, Starovicich, Starovickach, v Pritlukach i v Mikulové. [8]

Koncem 15. a za¢atkem 16. stoleti se rychle zvétSovaly plochy moravskych vinic. Slechta
méla zdjem o penézni platy z vinic. MéStané zabyvajici se femeslem a obchodem vidéli v
drZeni vinic podstatné vylepSeni svych Zivnosti. Sedléci pfivitali v dobrych piijmech z vinic
moznost déleni gruntli mezi své potomky. Vinice feSily 1 problémy venkovské chudiny, kte-

ra se Zivila nejen praci na vinicich, ale mohla 1 mensi vyméry vinic vlastnit. [8]

Nejvétsi rozmach moravského vinafstvi mozno zaznamenat pocatkem 17. stoleti. Spotiteba
vina byla vysoka ve méstech i na venkové€. V nékterych stfediscich, jako v Mikulové, do-
chazi ke krizi odbytu vina. Po napoleonskych valkach stoupa cena obili a vino zlstava lev-
né. Narustajici populace davé piednost pivu a levné kotalce z bramborového lihu. Byla zru-
Sena celni hranice mezi Uherskem a Rakouskem a dochazi k velké konkurenci vyvolané

levnymi uherskymi viny. [8]

V druhé poloviné 19. stoleti se zemé&délci zajimaji o vynosné technické plodiny a vinice
rychle mizeji.V roce 1890 se na Morave objevila msicka révokaz a houbovéa choroba, ktera
zdejsi vinice Upln€ zpustosila. Roku 1902 byli jmenovani inspektofi vinaistvi a jejich hlavni
praci je boj s révokazem. Zakladaji se vinice §tépované na odolné americké podnoze a po

mnoha letech se zacalo péstovani révy opét vzmahat [8§].
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2 VINARSKE OBLASTI RAKOUSKA

= (Celkova vinafska plocha ¢ita 51 000ha

* Vinaisky zakon definuje &tyfi regiony Weinland Osterreich, Steirerland, Wien a Ber-

gland Osterreich. [5]

2.1 Weinland Osterreich

* Vinafsky region Weinland pokryva pomérné rozlehlé izemi podél ¢eské a mad’arské

hranice a v té€sné blizkosti Vidné

* Vinafsky region Weinland se sklada ze spolkovych zemi Niederdsterreich a Burgen-

land [9]

2.1.1 Niederosterreich ( Dolni Rakousko )
= (Celkova rozloha vinatské spolkové zemé dosahuje 31 350ha
= Oblast se rozklada podél hranic s Ceskou republikou a Slovenskou republikou

= Tato vinatska spolkové zemé se skldda z osmi vinatskych oblasti : [5]

1) Weinviertel (16650ha )

Tato oblast je nejvétsi vinafskou oblasti celého vinafského Rakouska.Vznika zde ptiblizné
ttetina vSech rakouskych vin. Tato oblast je vSeobecné zndma velmi typickymi Kellergassen
— dlouhymi, uzkymi ulickami v mistnich vesnicich, lemovanymi fadou pfivétivych vinnych

sklipk, kde Ize ochutnat a kupovat vina. [5]

Centrum zépadni ¢asti oblasti je mésto Retz, které se pysni 700 letou tradici ve vinafstvi.
Celé mésto je postaveno na piskovci. Vedle historickych staveb nalézame i historické vinné
sklepy, které jsou nejvétsi svého druhu v celém Rakousku.Dal§imi centry v zdpadni Casti
Weinviertel jsou Pulkautal, Mailberg a Roschotz. Pulkautal, lezici jizn€ od Retzu, je pojme-
novana dle stejnojmenné feky a vyrabi se zde vyjimecnd vina v obcich Haugsdorf a Jetzel-
sdorf. V okoli Mailbergu jsou proslavena vina, ktera nesou jméno Mailberského zamku. Ve
vychodni ¢asti oblasti Weinviertel jsou nejzndméjsi vinai'ska centra obce Poysdorf, Falken-
stein, Mistelbach, Zistersdorf, Matzen, Wolkersdorf, Korneuburg. Poysdorf je zndmym
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vano Veltlinské zelené a také se zde vyrabi tradicni selskd vina, ktera slouzi jako zaklad pro
piipravu rakouskych Sumivych vin. Falkenstein, ktery je jiz 900 let mistem, kde je vinna réva
oSetfovana, lezi v sevieni horského masivu. Je to romantické misto s mnoha kulturnimi pa-
matkami. Mistelbach je kulturnim stfedem vychodni ¢asti Weinviertelu. V okoli Matzenu,
kterym prochdzi i stejné pojmenovany Matzener Wald, se pfipravuji piekvapiveé svézi vina
s ovocnym nadechem. Suché klima je ptiznivé pro péstovani odriid Veltlinské zelené, Vlas-
sky ryzlink a obzvlasté piiznivé pro modré odridy Zweigeltrebe a Rulandské modré.
V okoli mésta Korneuburgu se pfipravuji nejaromatictéjsi vina z odriidy Veltlinské zelené.

[3,5,9,10]

Hlavni odriidou je zde Veltlinské zelené, na néz ptipadéd skoro polovina celkové produkce.
Tato oblast je Casto nazyvédna ,.Zemi Veltlinu v Rakousku®. Bild vina se vyrdb&ji rovnéz
z odriid Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Rulandské bil¢ a ChardonnayNa Cervena vina se
zpracovava Modry Portugal a Zweigeltrebe. Ke specialitdm patii vina z odriid Ryzlink ryn-

sky, Chardonnay, Tramin a z modrych odrtid Zweigeltrebe. [3]

2) Kamptal (4000 ha)

Nézev oblasti je podle feky Kamp, ale centrem oblasti je nejvétsi rakouské vinatské mésto
Langenlois. Dominantou oblasti je vrchol Heiligenstein, kde byla vinna réva péstovana jiz od
roku 1280. Dalsi vyznamné vinaiské obce jsou Gobelsburg, Zobing, Kammern a Stras. Ob-
last je kopcovitého az hornaté zemé s hlinitou ptidou. Kamptal proslul pfedevs§im velmi dob-
rym vinem z odridy Veltlinské zelené, s charakteristickym pepfovym aroma a velmi svézi
kyselinkou. Z dalSich dobrych a vynikajicich vin, pochazejicich obvykle z obce Langenlois,
stoji za zminku Ryzlink a Chardonnay ( bild ) a znamenity Zweigeltrebe, Pinot noir a Caber-
net Sauvignon ( ¢ervena ). Ackoliv zde stale pfevazuji bild vina, obliba Cervenych neustéle

roste [3,5,10]

3) Kremstal ( 2250 ha)

Oblast ma sviij nazev dle feky Krems a romantického a historického mésta Krems. V roce
1875 zde byla oteviena vinatska Skola. Mésto se chlubi vinafskym muzeem, Skolenim profe-
siondlnim degustatorit vina, jehoz cilem je sezndmeni se s regiondlnim vinafstvim

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 15

hrendorf a Senftenberg. Piida je zde granitova nebo hlinito-spiaskova a poskytuje velmi
aromaticka elegantni bila vina s ovocnou chuti. Vznikaji zde vyborna vina z odrtid Veltlin-

ské zelené, Ryzlink a Chardonnay [3,5]

4) Wachau (1400ha )

Vinafska oblast Wachau je oblasti hornatého terénu sttidajiciho se s udolim a terasovitych
vinic podél toku feky Dunaje. Oblast je Castym cilem turistli, ktefi obdivuji prekrasné pfi-
rodni scenérie stejné jako zachovalé kulturni paméatky, které jsou odkazem minulych gene-
raci. Plida zde tvofi pfedevS§im vyvield hornina, kterd dava nejlepsi bild vina v Rakousku.
Nejznaméjsi vinaiské obce v oblasti jsou Spitz, Weifenkirchen a Diirnstein. Wachau je
taktikajic nejlepsi misto v Rakousku, pokud jde o péstovani vina. Roste zde réva, davajici
vina nejvyssi jakosti. Z hlediska mnozstvi ptevazuje se 60% Veltlinské zelené, z n€hoz vzni-
kaji elegantni, lehka, osvézujici a jemna vina. Zejména ryzlink rynsky zde ale dosahuje jedi-
necné jakosti. To se odrazilo i v systému odstupiiovani jakosti, zavedeném specialné pro

Wachau [10]

Klasifikace vin ve Wachau je daleko ptisnéjsi nez urcuje rakousky vinatsky zédkon a je tomu
proto, ze se na tomto dohodli sami péstitelé, nebot’ jejich vina vyrazné kvalitou pievysuji

naroky, jaké by jejich zdkonnému oznaceni stacily.

= [Klasifikace vin ve Wachau se déli do tfi kategorii :

cvwr

velmi lehka vina s nizkym obsahem alkoholu.

= Druhou kategorii je Federspiel - tato vina jsou jiz plnéjsi, maji minimalné 11,5%

alkoholu a cukernatost vyssi jak 17°.

= Nejvyse hodnocena jsou zde vina oznacena jako Smaragd - jedna se predevsim o
vina, kterd pochézeji z t€ch nejvyssich poloh, které maji i nejveEtsi ptistup slunec-
nich paprskd. Tato vina jsou velmi plnd a musi obsahovat minimélné 12,5% alko-

holu. [9,10]
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5) Traisental ( 700ha )

Tato malé oblast lezi v okoli a nad méstem Sankt Polten a jen n€kolika mistech se tdhne az
k Dunaji.Oblast Traisental je tradi¢ni a prastarou vinafskou oblasti Rakouska. Prave tudy
vedla ,fimska cesta®, pravé tudy prochéazely fimské legie, které osazovaly vinnou révou
vSechny zem& Podunaji a ve své Cinnosti pokracovaly i v ostatnich podrobenych zemich
tehdejsi Evropy. Nejvyznamnéjsi vinaiské obce jsou Inzerdorf, Getzersdorf, Reichersdorf,
Nusdorf a Traismauer. Na zdejSich piScito- jilovitych vznikaji neobycejné skvélad vina
z odriid Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky a rynsky, Chardonnay. V oblasti se také vyrabi

cervend vina — Modry Portugal [3,5]

6) Wagram( 2800ha )

Se rozklada na obou biezich Dunaje mezi Kremzi a Vidni. Vyznamné kulturni pamatky,
zvlaStni pozornosti si zaslouZi rozsdhla knihovna a muzea, historicka tradice se prolind
s pozoruhodnostmi, které jsou také dikazem o davné tradici vinafstvi v této oblasti.
V oblasti nalezneme nejstarsi vinafskou Skolu v Rakousku, kterd mimo jiné vyrazné ovlivni-
la vinafstvi na jizni Morave¢. Jilovito — hlinité pidy s malym mnoZstvim vépence zde posky-
tuji vynikajici vina odriid Veltlinské zelené, Ryzlink rynsky, Rulandské biléSpecialitou oblas-

ti v produkci bilych vin je Veltlinské ¢ervené ranné [3,5]

7) Carnuntum ( 1000ha )

Tato malé vinafské oblast leZici od Vidn¢ je zndma z davné historie, kdy jako fimska osada
na hranici Dunaje tvofila vychozi bod pro dalsi kolonizaci Podunaji. Zndmé jsou mista Prel-
lenkirchen, Hainburg, Carnuntum a Bruck. Jizn¢ od Hainburgu nalezneme maly ,,0strov*
cervenych vin, kde se pfipravuji vyjimecnd vina z odriid Frankovky a Modrého Portugalu.
V Prellekischen nalezneme vinafské muzeum. Nedaleko se pak rozkladd znamy archeolo-
gicky park a nové muzeum Cantuntum s fimskymi mozaikami. V Carnuntumu se stale pou-
ziva metoda zvana Gemischter Satz neboli smiSend sadba, kdy na jedné vinici roste nékolik
riznych odrid vinné révy. Mistni piida je tvofena z jilu, pisku, Stérku a kiidy. Oblast nabizi
ptithodné podminky i pro péstovani bilych odrid, predevsim VlaSského ryzlinku a také
Veltlinské zelené [3,5,10]
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8) Thermenregion (2500 ha)

Oblast lezi jizné od Vidné a zapadné od Neziderského jezera. Své jméno ziskala podle vel-
kého poctu pramenti sopeéného ptivodu. Pidu zde tvoii tézké kamenité podloZzi se svrchni
vrstvou jilu a vépence. Je jednou z nejteplejSich vinatskych oblasti Rakouska. Pro své speci-
fické geografické podminky je Casto oblast piezdivana ,,Zlatou branou. Lazné v Vislau
byly znamy jiz od 19. stoleti, také zasluhou vyjimecnych Cervenych vin. Nejvyznamnéjsi
vinafské obce jsou Gumpoldzkirchen, Traikirchen, Tattendorf a Perchtoldsdorf. Specialitou
oblasti je péstované bilé odriidy Neburské a Rulandské bilé. V oblasti se ptipravuji i Cerve-

na vin z modrych odriild Zweigeltrebe a Svatovaviinecké [3,5]

2.1.2 Burgenland

Celkova rozloha vinic dosahuje 15 850 ha

= Tato vinarska spolkova zemé se rozklada pfii hranicich s Mad’arskem

Pievlada zde vyroba Cervenych vin nad bilymi

= Tato vinaiska spolkova zem¢ se sklada ze Ctyt vinafskych oblasti : [3,5]

1) Neusiedlersee ( Neziderské jerezo 9100 ha )

Tato vinafska oblast se rozklada jihovychodné od hlavniho mésta Rakouska a za sviij ndzev
vdeci jedinému stepnimu jezeru ve stiedni Evropé Neusiedler See. Teplé a suché kontinen-
talni klima vytvaii v kombinaci s odpafovanim vody z Neziderského jezera jako zéklad
uspéchu této oblasti. Oblast tvoii je nekone¢né rozlehlou piscitotravnatou plan. Nabizi ide-
alni podminky pro vznik uSlechtilé plisné Sedé ( Botrytis cinerea ), s jejiz pomoci se zde vy-
rabé&ji neobycejné dobra piivlastkova vina. Specialitou oblasti jsou vina Strohwein (
slamova ), Einstein ( ledova ) a Trockenbeerenauslese ( vybér z cibéb), vyrabéna z odrad
Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Bouvier a Muskat Ottonel. Vynikajici jsou ale i ¢ervena
vina z odriid Svatovaviinecké, Frankovka, Cabernet Sauvignon a Pinot Noir. Nejvyznam-
néjsi vinarské obce jsou Gold, Illmitz, Weiden, Ménchhof, Halbturm, Frauenkirchen , Po-
dersdorf, Apetlon [3,5,10]
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2) Neusiedlesee — Hiigelland ( 4150ha )

Pomérné rozlehla oblast se rozklada zapadné od Neziderského jezera . Pida na vétSiné
vinic je sloZena z jilu, pisku, vapence a tézké hliny. Nejvyznamnéjsi vinaiské obce v oblasti
jsou Donnerskirchen, Purbach a Rust. Vyznamné vinotéky nalezneme v obcich Donnerkir-
schen, Purbach a Rust. V obci Rust je také sidlo Rakouské vinatské akademie._V okoli ma-
lebného Rust se produkuji znamenitd ¢ervena vina z odrid Frankovka, Zweigeltrebe a Ca-
bernet Sauvignon. Oblast je prosluld predevS§im sladkymi viny, jako je vyhlaSeny Ruster
Ausbruch. Zaklad zdejSich bilych vin tvofi odridy Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky,
Chardonnay a Miiller-Thurgau [3,5,10]

3) Mittelburgenland (2100 ha)

Tato vinafsk4 oblast je také nazyvéna ,, Zemi odriidy Blaufrankisch ( Frankovka), kterd je
zde péstovana na rozloze takika pétkrat vétsi, nez jinak vSudy pfitomné Veltlinské zelené.
Modré odridy zde maji velmi ptiznivé podminky — t€zké piidy a dobré srazkové normy jsou
zakladnimi podminkami, které davaji hrozny s tak charakteristickymi rysy. Nésledné z nich
vyrobend vina patfi mezi nejjakostnéjsi v celém Rakousku, kterd jsou vyrazna svymi tiislo-
vinami.Dominantni odridou je Frankovka, Zweigeltrebe a Cabernet Sauvignon. Kromé
cervenych vin zde vznikaji 1 bild vina z odridy Veltlinské zelené. Nejvyznamnéjsi vinaiské

obce jsou Horitzschon, Deutzkreutz, Necken, Markt a Lutzmannsburg [3,5,10]

4) Siidburgenland ( 500 ha )

Nejmensi vinaiskou oblasti v Rakousku. Modré odridy Blaufrinkisch a Zweigeltrebe, ros-
touci v kopcich, kde plidu tvoii hlina, jil a pisek, davaji v této oblasti velmi mohutna Cervena
vina. Nejvétsi vinatfskou obci je Rechnitz s malym vinafskym muzeem v obci Moschendorf
spojené s fonotékou. V té jsou predstavena nejlepsi vina regionu k degustaci a samoziejmée
k prodeji. Prevlada nabidka cervenych, pfedevs§im z odriid Frankovka a Zweigeltrebe. Spe-

cialitou oblasti jsou bild vina pfipravend z odriid Muskat-Ottonel a Rulandské bilé [3,5,10]
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2.2 Steirerland
= (Celkova rozloha tohoto vinatského regionu ¢ini 3700 ha
= Naléza se pfi hranici se Slovinskem a vyrabi se zde predevsim bil4 vina

=  Tento vinafsky region se skldda ze tfi vinaiskych oblasti : [3.5]

1) Siidsteiermark ( jiZni Styrsko 1950ha )

Krasna mirné zvInéna zelena krajina v jizni ¢asti Styrska pripomina toskanské kopce v Italii.
Tato oblast se proto pysni pfezdivkou ,,Toskdnsko Rakouska‘. Nejvyznamnéjsi vinaiské
obce a polohy jsou Gamlitz, Ehrenhausen, Spielfeld, Silberberg, Kitzeck a Leutschach.
V obci Silberberg je znama vinatska skola a Kitzecku vinatfské muzeum .Oblast je domovem
predevsim bilych vin a nejvice odriidy Sauvignon Blanc, ktera ta se péstuje ve celém Ra-
kousku v nejvetsi vymete prave v této oblasti .Déle jsou to vina z odrid Chardonnay pte-
zdivana Morillon, Ryzlink vlassky, Rulandské bilé , které dosahuji vyborni kvality a postup-

né dohangji Spickova vina z Wachau [3,5,10]

2) Siid- Oststeiermark ( jihovychodni Styrsko 1300 ha )

Tato pomérné rozsahla oblast ( 1202 ha ) se rozklada vychodn& od Styrského Hradce (
Graz ). Zdejsi ptida je smési jilu a sope¢né horniny a klimatické podminky jsou zde neoby-
cejn€ piiznivé ( horko a vlhko ).Nejzndmé&jSimi vinafskymi polohami a obcemi jsou Wiez,
Hartberg na severu oblasti a Gleisdorf, Riegesburg, Feldbach, Kapfenstein, Kloch na jihu
oblasti. Vinafska obec Kloch patii mezi nejzndméjsi z celé oblasti a s ni je spojen 1 nazev
vina ,, Traminer aus Kloch®. VyhlaSenymi viny jsou kofenéné traminy, jejichz charakter je
udavan ptdou vulkanického piivodu . Specialitami oblasti, kde prevlada vyroba bilych a vin
nad Cervenymi patii odridy Ryzlink vlassky, Chardonnay a Zweigeltrebe Dominantnimi

odridami oblasti jsou Ryzlink vla§sky a Rulandskeé bilé [3,5 ]

3) Weststeiermark ( zapadni Styrsko 450ha )

Tato oblast je mnohem mensi nez Siid- Oststeiermark a rozklada se zapadné od Styrského

Hradce. Nejlepsi vina pochazeji z vinic leZicich na rule a bfidlici. Vinafské4 oblast Westste-
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mistni vinaifské speciality — svétle riizového vina Schilder, které se pfipravuje vyhradné
z modré odriidy Blauer Wildbacher, kterd je také dominantni v celé této vinai'ské oblasti a je
péstovana témét na 90% vSech vinohradl, které lze nalézt. Schilder je neobycejné sveézi,
ovocité rizové vino, voni a chutna po ¢erném rybizu. Od roku 1988 je udé€lovana i tomuto

414

vinu ochranna znamka ,,Bily kun. Z odridy Blauer Wildbacher jsou také vyrdbéna zajimava
Sumiva vina, kterd nezapfou svym tfislovitym charakterem odridy, ze které jsou pfipraveny.
Z ostatnich odrid vinné révy, které jsou péstovany v oblasti také Ryzlink vlassky, Ruland-
ské bilé a Zweigeltrebe. Nejvyhlasenéjsi vinai'ské obce a polohy, kde tato odriida dominuje

jsou Deutschlandsberg, Stainz, Schwanberg, Eibiswald, Gros a St. Florian [3,5,9]

2.3 Wien (700 ha)

Viden neni jen vyznamnym kulturnim a historickym méstem, ale jedinym hlavnim méstem
Evropy, ktera zaroven je vinafskym regionem a vinafskou oblasti. Vino pfichazi na svét
v bezprostiedni blizkosti metropole, oviem co mozné nejdéale od primyslovych zon. Révové
kete zde rostou na pud¢, ktera je smési mekké biidlice, jilu a vapence. Vinaiska oblast Wein
je stard jako mésto samé. Zacatky keltského osidleni ,,Vedunia“ ¢i zdkladny fimskych legii
,»,Vindobona* jsou zndmé prvopocatky v historii hlavniho mésta Rakouska. Tim prvnim je
fimsky cisaf Marcus Probus (276-282), ktery zrusil vynos zakazujici péstovani vinné révy
mimo tizemi Rimské #iSe. Nejstar$i doklad o péstovani vinné révy v této oblasti pochézi
zroku 1132. Vina jsou proddvana v typickych bilych lahvich, ale také v charakteristickych
butelkach a stavaji se tak cennym suvenyrem pro navstévniky Vidné. Kvalita zdejSich vin je
nové ochrailovana znamkou ,,Vienna Classic* Nejzndméj$imi obcemi ¢i polohami jsou Kah-
lenberg, Nusberg, Heiligenstadt, Nusdorf, Sievering, Neustift, Grinzing a Stammesdorf.
Hlavni odrtidou je Veltlinské zelené, Chardonnay a Tramin. Z modrych odrid je to Zweigel-

trebe a Cabernet Sauvignon [3,5,10]
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2.4 Bergland Osterreich (17 ha)

= Je to novy a velmi skromny vinai'sky region

= Tvofi jej malé oblasti : [5]

1) Kiérnten ( Korutany )

Vinohrady Korutan jsou omezeny na malé izemi bezprostiedné u zdpadni hranice zdpadni-
ho Styrska. Je to né&kolik vinic, roztrousenych mezi mésty Klafenfurt a St. André. Produkuji

se ¢erveny Schilder a bily Bergwein. Kvalita vin je velmi skromna [9,10]

2) Oberosterreich ( Horni Rakousko )

Je to velka oblast zdpadné od Wachau v bezprostiedni blizkosti mésta Lince. vina jsou pro-

davéna jako smésky pod oznacenim ,,Weinbauer* v hostinci v Hofkirchenu [9,10]

3) Tyrol (Tyrolsko)

Farma Zirler Weinhof produkuje asi 130 hl velmi oby¢ejného vina z 1,5 ha z odriid Miiller
Thurgau, Modry Portugal a Zweigeltrebe v obci Zirl. Je to jedno z poslednich mist vhod-
nych pro péstovani révy, kdyby nebylo faktu, Ze lezi na turistické trati k popularnimu See-

feldu [9,10]

4) Vorarlberg ( Vorarlbersko 6ha )

Lezi mezi Bregenzem na Bodamském jezete a Franstanzen v blizkosti Lichtenstejnska. Asi

80% z péstované plochy tvoii Miiller-Thurgau, Veltlinské zelené a Modry Portugal [9,10]

5) Salzburg ( Solnohradsko)

Me¢sto Salzburg je znamo tim, ze se zde narodil a ptsobil W.A. Mozart - hudebni skladatel a

klavirni virtuos, jeden z nejvétSich hudebnich géniti vSech dob [9]
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3 VINARSKE ZAKONY

3.1 Vinaisky zakon v CR

*  Vinafsky zakon byl zaveden u néas po vstupu do EU

*  Pro vina zemska, jakostni i piivlastkova urcuje zakon limit vynosu 12 000 kg hroznt

7 hektaru

*  Pokud je produkce vyssi, mize z n¢ho byt vyrabéno pouze stolni vino nebo nealko-

holicky napoj nebo na jidlo jako ovoce

»  Kazdy rok se vedou tdaje o sklizni vztahujici se k 31. listopadu a tstfedni zemédélsky

ustav provad{ kontroly

* Hlavnim kritériem je vyzralost hroznd, tj. minimalni cukernatost hroznu reps.

v mostu, ktera se udava ve stupnich Ceskoslovenského normalizovaného mostoméru

(CCNM)

* Podle vinafského zikona se rozumi stupném normalizovaného moStoméru obsah

zkvasitelnych cukrt ve vinnych hroznech, vyjadfeny v kilogramech na 1 hektolitr

hroznového mostu [6,15]

Tab.1 — Prepocet °CNM na prirozeny obsah alkoholu [11]

(°CNM ) | Obsah alkoholu | (°CNM )| Obsah alkoholu
10 6,0 21 12,5
11 6,5 22 13,1
12 7.1 23 13,7
13 7,7 24 14,3
14 8,3 25 14,9
15 8,9 26 15,5
16 9,5 27 16,1
17 10,1 28 16,7
18 10,7 29 17,3
19 11,3 30 17,9
20 11,9 31 18,5

X Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
X Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




UTB ve Zliné, Fakulta technologicka

23

Podle vinafského zakona rozdé€lujeme vina podle jakosti na :

1) Stolni vino
*  Vinné hrozny, z nichZ je vino vyrobeno, dosahly cukernatosti alesponl
11°CNM
= U stolniho vina nesmi byt na etiketé uvadén ro¢nik ani odriida

= Jako Gidaj ptivodu musi byt na etiketd uvedeno ,, Ceska republika® [15]

2) Zemské vino

*  Hrozny musi pochéazet z vinatské oblasti, vyznacené na etiketé

= Pro vyrobu se sm¢ji pouzivat vyhradné jakostni odridy

*  Vinné hrozny, z nichZ je vino vyrobeno, dosdhly cukernatosti alespoi
14 °CNM [15]

3) Jakostni

=  Vino je vyrobeno z vinnych hroznt, sklizenych na vinici vhodné pro jakostni

vino stanovené oblasti, které byly sklizeny ve stejné vinatské oblasti

= Vinné hrozny, z nichZ je vino vyrobeno, dosdhly cukernatosti nejméné 15

°CNM

= Na etiketé musi byt uveden nazev vinatské oblasti, z niz bylo vino vyrobeno

a oznaceni ,,jakostni vino* s pfipadnym dovétkem ,,0odriidové* nebo ,,znam-

kové

= Jakostni vino odriidové se vyrabi z vinnych hroznti, rmutu, hroznového mos-

tu, a to nejvyse z 3 odrud

= Jakostni vino zndmkové se vyrabi ze smési vinnych hroznil, rmutu, hrozno-

vého mostu, ptipadné z vina vyrobeného z vinnych hroznti sklizenych na vi-

nici vhodné pro jakostni vino stanovené oblasti nebo smiSenim jakostnich vin

[15]
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4) Jakostni s privlastkem

=  Vina se nesmi pfislazovat

= Jakostni vino s pfivlastkem lze uvést do obéhu :

a) Bylo vyrobeno z vinnych hrozntl, sklizenych na vinici vhodné pro jakostni

vino stanovené oblasti, které byly sklizeny ve stejné vinatské podoblasti
b) Vyroba probéhla ve vinai'ské oblasti, v niz byly vinné hrozny sklizeny

c) Vino bylo vyrobeno z vinnych hrozni, jejichz odriida, ptivod, cukernatost a

hmotnost byla ovéfena Inspekci

d) Vino bylo vyrobeno z vinnych hroznti, rmutu nebo hroznového mostu nejvy-

Se 3 odrud
e) Vino spliuje poZzadavky na jakost stanovené provadécim pravnim piedpisem

f) Vino spliuje pozadavky piedpistt Evropskych spolecenstvi [15]

= Na etiketé musi byt uvedeno :

a) Nazev vinaiské oblasti, v niz bylo jakostni vino s pfivlastkem vyrobeno, a
vinaf'ské podoblasti, ve které byly sklizeny vinné hrozny uzité k vyrobé
jakostniho vina s pfivlastkem

b) Oznaceni ,,jakostni vino s ptivlastkem* nebo ,,vino s piivlastkem

c) Evidencni ¢islo jakosti [15]

= piivlastky vybér z bobuli, vybér z cibéb, ledové a slamové vino se sklizeji ru¢né

= podle vinaiského zdkona se jakostni vino s pfivlastkem vyrabi v druzich, které jsou

1) Kabinetni vino — vino Ize vyrabét pouze z vinnych hrozni cukernatosti nejmé-

n& 19° CNM

2) Pozdni sbér - lze vyrabét pouze z vinnych hroznli cukernatosti nejméné 21°

stupiili normalizovaného mostoméru
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3)

4)

S)

6)

7

Vybér z hroznii - lze vyrabét pouze z vinnych hrozntli cukernatosti nejméné
24° CNM
Vybér z bobuli - je dovoleno vyrabét pouze z vybranych bobuli , které dosahly

cukernatosti nejméné 27° CNM

Vybér z cibéb - je dovoleno vyrabét pouze z vybranych bobuli napadenych
uslechtilou plisni Sedou ( Botrytis cinerea ).nebo z ptezralych bobuli, které do-

sahly cukernatosti nejméné 32° CNM

Ledové vino - je dovoleno vyrabét pouze z vinnych hroznti, které byly sklizeny
pfi teplotach minus -7°C a nizSich a v prib¢hu sklizné a zpracovani zlistaly

zmrazeny a ziskany most vykazoval cukernatost nejméné 27°CNM

Slamové vino - je dovoleno vyrabét pouze z vinnych hroznti, které byly pied
zpracovanim skladovany na slamé ¢i rakosu nebo byly zavéfeny ve vétratelném
prostoru na sldmé ¢i rakosu nebo byly zavéSeny ve vétraném prostoru po dobu
nejméné 3 mésicl, a ziskany most vykazoval cukernatost nejméné 27° CNM

[15]

Podle vyhlasky 323 ze dne 5. kvétna 2004 se déli ¢eské vinaistvi na 2 dvé ob-

lasti a 6 podoblasti :

A) Vinai'ska oblast Cechy

1) Vinaiska podoblast mélnicka ( Mélnik, Karlstejn, Kutna hora )

2) Vinaiska podoblast litoméFicka ( Litoméfice, Usti nad Labem, Kadar )

B) vinarska oblast Morava

1) Vinafské podoblast mikulovska ( Mikulov, Lednice, Valtice)
2) Vinaiska podoblast slovacka ( Breclav, Muténice, Straznice, )
3) Vinaisk4 podoblast velkopavlovicka ( Hustopege, Velké Pavlovice, Cejkovice )

4) Vinaiska podoblast znojemska ( Znojmo, Chvalkovice, Moravsky Krumlov) [16]
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3.2

°KWM Obsah alkoholu °KMW Obsah alkoholu
10 6,00 21 13,14
11 6,60 22 13,82
12 7,19 23 14,51
13 7,83 24 15,18
14 8,47 25 15,86
15 9,12 26 16,54
16 9,77 27 17,22
17 10,43 28 17,90
18 11,10 29 18,58
19 11,78 30 19,26
20 12,45 31 19,95

Vinarsky ziakon v Rakousku

Rakousky vinafsky zakon piedpoklada kontrolu ptvodu, klasifikaci a kontrolu ja-

kosti vina.

Pro vina zemska, jakostni i pfivlastkova urcuje zdkon limit vynosu 9000 kg hroznii

z hektaru nebo 6750 litra vina

Pti ptrekroceni tohoto limitu se celd produkce klasifikuje jako stolni vino, které se

prodava bez udani pivodu, odriidy a bez oznaceni ro¢niku.
Jakostni vina a vina s pfivlastkem podléhaji statni kontrole

Po kontrole jsou lahve opatfeny cerveno-bilou-cervenou kontrolni paskou s proto-
kolnim ¢&islem, kterd slouzi jako zaruka, Ze vino odpovida piisnym hygienickym

normam, ale splituje i vysoké chutové naroky.

Vinaisky zékon definuje ¢tyfi regiony — Weinland Osterreich, Steirerland, Wien a

Bergland Osterreich

V Rakousku se pouziva ke zjiStovani obsahu cukru ve vinném moStu metoda mete-
ni Klosterneuburskym mostomérem, zkracen¢ KMW. Jeho tvlircem byl prvni feditel
Onologicko — Pomologistického institutu v Klosterneuburgu August W. Freiher von

Babo ( 1827-1894). [ 3,6,17,18]
Klosterneubursky mostomér udava kolik kg cukru je ve 100 kg mostu.

Tab.2 — Prepocet °(KMW na prirozeny obsah alkoholu (v objemovych % ) [3]
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=  Rakouskv vinarsky zakon (podobné jako nas) rozeznava :

1) Tafelwein ( stolni vino )

=  Mohou se vyrabét z hroznil pochazejici z celého Rakouska
» Jedinym udajem, ktery musi byt uveden na etiketé je ,,Wein aus Osterreich*
=  Stolni vino musi mit minimalni cukernatost 10,6° KMW

= Udaje o ro¢niku, odriid¢€ nebo oznaceni piivodu jsou zakdzany [3,7]

2) Landwein ( zemska vina )

»  Rikase jim také ,,vina selska“

*  Hrozny musi pochazet z vinatské oblasti, vyznacené na etiketé

= Pro vyrobu se sméji pouzivat vyhradn¢ jakostni odridy

»  Znaleni na etiketé ,,Osterreichischer Landwein‘ nebo ,,Landwein aus Oster-
reich®

= Zemské vino musi mit minimalni cukernatost 14°KMW [3,7]

3) OQualitatswein ( kvalitni vino neboli jakostni vino )

= oznaceni ,,Qualitdtswein nebo ,,Qualitdtswein b.A. ( ,,bestimmtes Anbaugebiet,

konkrétni vinatska oblast )

* Hrozny pochazi zjednoho vinafského regionu ¢i z nékteré vinafské oblasti

v Rakousku, ktera je uznanou polohou pro péstovani vinné révy v této zemi
=  VSechna vina musi byt opatfena etiketou s kontrolnim ¢islem

=  Musi byt ¢erno- bilo- Cervend papirova pielepka na hrdle lahve — potvrzeni pra-

vosti vina

= Jakostni vino musi mit minimalni cukernatost 15 °(KMW [3,7]
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4) Kabinettwein ( kabinetni vino )

Oznaceni pro jakostni tfidu Qualitdtswein v Rakousku

Na rozdil od Ceska nepatii kategorie Kabinett do jakostnich vin s piivlastkem,
ale tvofi samostatnou jakostni skupinu, ktera je pojitkem mezi Qualititswein a

Pradikatswein

Nejvétsi rozdil mezi kabinetem a kvalitnim vinem spoc€iva v zdkazu ptidavat do

moStu cukr

Kabinettewein musi mit minimalni cukernatost 17° KMW [3,7]

5) Pradikatswein ( vino s privlastkem )

Jednoznacné nejvyhlasené;si kategorie rakouského vinatstvi

Jejich vzacnost je odraZena nejen ve vysoké cené, ale také v nepravidelnosti je-
jich ptipravy — zalezi vzdy na roku a jakosti hroznd, ze kterych je vino pfiprave-

no
Do mostu se nesmi pfidavat cukr

piivlastky vybér z bobuli, vybér z cibéb, ledové a slamové vino se sklizeji ru¢né

[3.7]

RozliSujeme druhy vin s privlastkem :

1) Spiitlese ( pozdni sbér )

* Vyrabi se zcela dozralych hroznli a minimalni obsah 19° KMW

2) Auslese (vybér z hroznii)

*  Vina jsou pfipravena z peclivé vybranych hroznl vinné révy a
*  minimalni obsah 21° KMW

3) Beerenauslese ( vvbér z bobuli )

= Jsou vyrabéna z ptezralych hroznti napadenych uslechtilou plisni

= Jsou vyrabéna vzdy z téch nejlepsich jednotlivych bobulek vinné révy a
minimalni obsah 25° KMW
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4) Eiswein (ledové vino )

*  Hrozny musi byt sklizeny zmrzlé pti -7°C

»  Vyrabi se ze zmrzlych hroznl s vysokou koncentraci aromatickych a chu-

tovych latek, voda v nich se po lisovani okamzité odstrani
*  Minimalni obsah 25° KMW

5) Strohwein ( slamové vino )

= Vyrabi se z hroznil zasychajici na sldmé na Cerstvém vzduchu po dobu
nejméné tii mesici
*  Minimdlni obsah 25° KMW

6) Ausbruch ( botryticka vina)

= Je raritni vino ptfipravované pouze v rakouském a mad’arském vinaftstvi
=  Zhotovuje se z prezralych hroznl z¢asti zasazenych uslechtilou plisni
*  Minimdlni obsah 27° KMW

7) Trockenbeerenauslese (vvbér z cibéb )

=  NejvyhlaSengjsi a nejvzacnéjsi sladké vino celosvétového vyznamu

= Rakouské vinaistvi spolu s vinafstvim Némecka se pravem pysni touto

vzacnosti, kterd nema ve svété vin obdoby.

=  Vina jsou pfipravena vzdy z peclivé rucné vybranych a seschlych bobuli

vinné révy napadenych uslechtilou plisni
*  Minimalni obsah 30° KMW

8) Smaragd ( synonymum pro Spitlese - pozdni sbér )

= S timto oznaCenim se miZeme setkat pouze ve vinaiské oblasti Wachau

=  Minimalni obsah 18,2° KMW [3]
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3.3 Srovnani obou vinaiskych zakoni
= Cesky a Rakousky vinaisky zakon jsou si skoro podobné
= Rozdily:

1)  Pro vina zemsk4, jakostni i piivlastkova uréuje zakon limit vynosu v CR 12
tun hroznu z hektaru a v Rakousku 9000 kg hroznti z hektaru nebo 6750 lit-
rd vina

2)  V Rakousku jsou kladeny vétsi naroky, pfisnéjsi hygienické normy a kontro-

ly. Jsou opatieny cerveno-bilou-ervenou kontrolni paskou.
3)  Me¢feni minimalni cukernatosti :

a) VCR je méfi Ceskoslovenskym normalizovanym mostomérem, udava

ktery udava kolik kg cukru je ve 100 litrech mostu.

b) V Rakousku Klosterneuburskym mostomérem, ktery udava kolik kg cuk-

ru je ve 100 kg mostu

4)  Rakouské vino Kabinet tvoii samostatnou skupinu a v CR se jakostni vino

déli na odradové a znamkové

5)  V CR jsou vyssi hodnoty minimalni cukernatosti u jakostnich vin s piivlast-

kem
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4 RAKOUSKE ODRUDY PESTOVANE V CR

4.1

1)

Nékteré ceské odridy pochdzi nebo se k nam rozsifily pravé z Rakousku

Rakouské odriidy péstované v CR pro virobu bilych vin

Veltlinské zelené

Tato bild odrtida pochéazi z Rakouska
V CR jsou vétsi vysadby hlavné na Znojemsku, Mikulovsku a Velkopavlovicku

Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky a Miiller Thurgau tvofi tfi dominantni odra-

dy, jeZ zaujima polovinu plochy nasich vinic

Byva stiedniho rtstu i olisténi, dfevo vyzrava dobie a mrazuodolnost je stfedni
Hrozny jsou velké, kiidlaté, s mensimi zelenymi nebo zelenoZlutymi bobulemi
Jde o odriidu pozdni a velmi citlivou na spravné zatizeni ket urodou

vvvvv

Veltlinské zelené se pouziva do smési pro znamkova vina a také jako surovina

pro vyrobu Sumivych vin.

Ponechéme-li na letorostu pouze jeden hrozen, dosahneme tak zvySené extrak-

tivnosti a plnosti vina.
Vino ma svétle zelenou az zelenoZlutou barvu
Jako mladé voni sv&Zesti, pepinatosti a nékdy i lehkou viini doutniku.

Z vinic na hlinitych ptidach se objevuje viiné lipového kvétu, na ptidach prvo-
hornich hotkomandlova, na spraSich kofenita.

Pti zrani na lahvi se nejprve objevuji zesilené kotenité pepinaté tony, které po-
sléze zanikaji a kraluje mandlova chut’, zjemnéna u piivlastkovych vin vyssich

stupiii sametovou plnosti [8,19,20]
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3)

Veltlinské cervené rané se k ndm rozsitilo z Dolniho Rakouska, kde jeho pésto-
véani prosazoval n€kdejsi feditel zndmé vinatské Skoly v Klosterneuburgu u Vid-

né Freiherr von Babo.

Péstuje se u nas jiz jen ojedinéle

Je to rannd odrida bujného ristu, dfevo zraje pomalu a snadnéji zmrza.
Jeho cennou vlastnosti je suchovzdornost a dobry riist i na piscich a Stérku.

Hrozen je velky, konicky. Bobule jsou malé, nachylné na hnilobu s cervenou

slupkou
Dava vino zlatoZluté barvy ve viini neutralni s niz§im obsahem kyselin
Casto nese dobrou extraktivni chut’

Zraje velice rychle, a proto se musi brzy lahvovat, nejlépe do Véanoc [ §8,19,20]

Tramin ¢ervenv

Casto se uvadi, ze se k nam tato odrtida §ifila z jiznich Tyrol, kde je obec jmé-

nem Tramin.

Ma vysoké naroky na pidu i polohu

Traminu se nejlépe dafi v hlinitych, vlhéich padach, kde se vytvaii mnoho aro-
matickych latek

Tramin roste stfedné, ma husté olisténi, mrazuodolnost je dobré a sklizné€ jsou

vétSinou kolisavé

List je maly, kulaty, tficipi. Hrozen je maly az stfedné velky, bobule rostou tésné

pii sobé, barva je Seda az hnédocervena.
Vino zlatozluté barvy s vyraznou az kotenitou vini s niz§im obsahem kyselin.

Jeho zakladni viini lze pfirovnat k viini ¢ajové riize, kterou doprovazeji dalsi od-

stiny vini, jako skofice, kv€ty pomerance a citrusové plody

Vina s vy$$im zbytkovym cukrem vytvéieji plnd, vysoce aromaticka az kofenita
a sladka vina [8,19,20]
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4) Neuburské

)

Pochazi z Rakouska a nejvice se rozsifila na Morave v druhé poloving 19. stole-
ti.

Legenda jeho vzniku vypravi, Ze révi této odridy bylo v Sedesatych letech 19.
stoleti vyplaveno Dunajem na bieh u Oberarnsdorfu v oblasti Wachau. Révi na-
lezli vinafi Ch. Ferstl a F. Marchendl a vysadili jej v obci Arnsdorf do svych vi-

nic. V roce 1872 vyrobili z prvni sklizné prekvapivé dobré vino

Podle soucasnych poznatkl genové analyzy se jedna o nahodilého kiiZzence od-

rad Veltlinské Cervené a Sylvanské zelené

V ristu je bujnd, olisténi byva stfedné husté, dievo vyzrava stiedné, snasi suché

pudy, mrazuodolnost je niZsi.

Vino svétle zelenoZluté barvy, ptijemné harmonické, plné, neutralni a pfi zrani na

lahvi dostavéa jemné malinovou viini.

Lahvove zrald vina maji vyssi viskozitu a vyrazné tony druhotnych buketnich 1a-

tek.

Vino je na moravském venkové velmi oblibené [8,19,20]

Sylvanské zelené

Tato pozdni odriida pochéazi z Rakouska a k nam se rozsitilo na Moravu

Kdysi bylo Sylvanské zelené nejrozsitenéjsi odriidou na Moravé ( a to hlavné na

Straznicku, Blatnicku a Roudnicku ), a proto se mu fikalo lidove ,,Moravka®.
Sylvanské zelené bylo do urcité miry vytlaceno vysadeb Neuburskym

Ma vysoké naroky na piidu, ale u této odrtidy je vzdy jistd uroda

Je slabsiho ristu, ma husté olisténi, dfevo vyzrava Spatné a mrazuodolnost je
nizka.

Hrozny byvaji husté, maji stfedni az vétsi zelené bobule a jsou velmi chutné
k jidlu

Dava neutralni az jemné ovocné vino s mirnymi kyselinami
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= Po vyzrani v lahvi je pak vino velmi harmonické a plné a vyborné pro spolecen-

ské udalosti [8,19,20]

6) Dalsi péstované odridy pro vvrobu bilych vin

a)  Pochazejici z Francie - Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Chardonnay,
Rulandské Sedé, Savignon blanc, Muskat Ottonel

b)  Pochazeji z Némecka : Ryzlink rynsky

¢)  Pochazejici ze Svycarska : Miiller Thurgau

d)  Pochazejici z CR — Palava a Mugkat moravsky [8]

4.2 Rakouské odridy péstované v CR pro vyrobu &ervenych vin
1) Frankovka
= Stard odrida pochazejici z Rakouska se rozsitila na Moravu v 18. stoleti
» U nés patii k nejcennéjSim péstovanym modrym odriddm
=V CR jsou znama vina Frankovky hlavné z velkopopovické oblasti.
* (Odolna odrida se silnym vzristem, list je velky, tmavé zeleny a témét bezcipy.
= Hrozen stfedné velky, bobule nejsou tésné pii sob€, jsou tmaveé modré a kulaté.

= Vino je temn¢ Cervené s podtrzenou kyselinkou, bohaté na tanin s dlouhou tr-

vanlivosti

* V mladém vinég je travnaté aroma, které se pfi zrani vina méni na ostruzinové

viing [8,19,20]

2) Zweigeltrebe

= (Odrida pochazejici z Rakouska, ktera byla vySlechténd v Klosterneuburgu

Dr.Zweigeltem
= Rozsifila na Moravée a patii u nas k oblibenym vinim
= Pochazi z kiizeni odriid Frankovky a Svatovaviineckého
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3)

4)

Je bujného ristu, ma dobrou odolnost proti mraziim a sklizn€ dava pravidelné a

bohaté

List je stfedn¢ velky a tmavozeleny, hrozen je velky a husty, bobule jsou mod-

roCerné, kulaté s pevnou slupkou
Vynikajici vino temné ¢ervené barvy
Vino ovocné az kotenité viiné, mnohdy pfipominajici ostruZiny

Ttisloviny spolu s kyselinami davaji vino zpoc¢atku tvrdost pfechazejici do har-

monické chuti a viin€ [8,19,20]

Modry Portugal

Odrtda k nam pfisla z Rakouska a pro Siroké upotiebeni v kategorii stolnich vin

se u nas dfive péstovala nejvic
Je bujného vzrlstu, zraje brzy, nachylna na mrazy a houbovité choroby.

Hrozen je sttedné velky az velky, protahly tvar, bobule jsou tésné u sebe a slup-

ka je tenka

Urodnost je vyborna a pravidelna

Dava dobra stolni vina k Siroké Skale pokrmt

Pti omezené sklizni ale dava velmi jemna a extraktivni vina v pfivlastkové jakosti
Vino je vétSinou svétle Cervené a jemné ovocné

Ve vini jsou typické jemné kvétinové tony

Pro niz8i obsah kyselin je fazeno k leh¢im typtim s harmonickymi rysy. [8,19,20]

Dalsi péstované odriidy v CR pro vyrobu &ervenych vin

a) Pochazejici z Francie : Svatovaviinecké, Rulandské modré, Cabernet Sau-

vignon, Merlot,

b) Pochazejici z CR : André, Cabernet Moravia [8]
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S GASTRONOMIE

Nauka o umeéni kuchai'ském s ptihlédnutim ke vSem aspektiim ovliviiujicim vysledny pokrm
nejen po strance vzhledové, chutové a aromatické, ale i1 z hlediska nutricniho. Gastronomie

je umeni vybirat, piipravovat, poddvat a vychutndvat jidlo [4]

5.1 Ceska kuchyné

Prestoze ji ovlivnily kuchyné sousednich zemi (Mad’arsko, Rakousko, Némecko), nejvétsi
inspiraci stale zlistavaji tradicni starocCeské recepty. Jejich zdkladem jsou suroviny, které
bylo mozné vypéstovat doma — predevsim obili, lusténiny, brambory a maso. Z téchto zdan-
livé prostych surovin vznikla vynikajici a napadita jidla, kterd najdeme jen v eské kuchyni.
Mezi né patii eské knedliky, bohaty vybér omacek a polévek, svickova na smetané nebo

vepio- knedlo- zelo [21]

Nedilnou soucasti ceské kuchyné jsou polévky - zeleninové ¢i masové vyvary, ¢asto zahus-
téné a nékdy podavané s petivem jako samostatné jidlo. Ceské recepty jsou ¢asto zalozeny
na pritomnosti masa - prevazuje veprové, hoveézi a dribez, kralik, zvéfina a sladkovodni
ryby. Maso je pak Casto pfelito n€kterou z proslulych omacek - koprova, rajska nebo svic-
kova. Klasickou pfilohou jsou pak ceské knedliky - bramborové, Spekové nebo tradicni
houskové knedliky a samoziejmé také brambory - pecené, vafené brambory nebo ve formé

bramboraku. [22]

Znamé jsou krajové speciality, které tvoii tradice regionu. Krajové speciality jsou pozvan-
kou na gastronomické putovani po rozdilnych regionech Ceské republiky. K Praze patti
prazska Sunka, jizni Cechy se diky chovu kaprii dostavaji do centra pozornosti pravidelng
kolem Vanoc, zapadni Cechy proshulé svymi lazefiskymi oplatkami a pardubicky pernik
znaji déti po celé zemi. Fenoménem ceské kuchyné jsou olomoucké tvartizky, které maji 1
své muzeum. Jedna o zrajici syr z netu¢ného tvarohu pochézejici z LoStic u Mohelnice.
Znamé jsou dale frgale, velké kulaté kolace, které rozmanitd nadivka déli na n€kolik dild,
vam nabidnou na Valassku, zatimco za kolacky plnéné tvarohem a ozdobené povidly se

vydejte predevs§im na stiedni a jizni Moravu. [23]

K ¢eské kuchyni patii i ndpoje, v prvni fad€ pivo, kvalitni jsou i vina zejména jihomoravska,
muzeme se pochlubit slivovici ¢i karlovarskou bylinnou becherovkou [24]
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Ceské pivo je nejlepsi na svété. Pivo povazuji Cesi za sviij narodni napoj a o jejich vielé
naklonnosti svéd¢i fakt, Ze na hlavu jednoho obyvatele ptipada nejvice litri vypitého piva
na svété. Za timto rekordem stoji vysokd kvalita ceského piva, které i diky znackdm

Budweiser Budvar nebo Pilsner Urquell znaji lidé snad na celém svété. [21 ]

Lahev Becherovky je oblibenym suvenyrem, ktery si navstévnici z Ceské republiky odvazeji.
Tento horkesladky bylinny likér pochazi ze svétového lazeniského mésta Karlovy Vary,

kde také diky svym lé¢ivym ucinkim ziskal ptezdivku ,,13. pramen®. [21]

Ceska a moravska vina slavi v poslednich letech uspéchy. Bila vina vyhravaji ocenéni
na mezinarodnich soutéZich a mezi nejzddangjsi znacky patii Veltlinské zelené, Miiller-
Thurgau nebo Muskat moravsky. Ani zéastupci ¢ervenych vin jako Frankovka nebo Svato-

vaviinecké neziistavaji pozadu [21]

5.2 Rakouska kuchyné

Rakouska kuchyné je ndm velmi blizka, pokrmy jsou stejné, nebo velmi podobné pokrmiim
ceskym. Rakouskych specialit je tu celd fada - vSichni z nas jisté znaji vidensky fizek, obli-
bené jsou i tyrolské Spekové knedliky se zelim, videnské tvarohové knedliky, cisaisky trha-
nec, zemlovka, kynuté knedliky s povidly, jablkovy zavin, jablka v Zupanu, Sachriiv dort
(dort prelity tlustou vrstvou ¢okolady a plnény meruiikovou marmelddou), Mozartovy kou-

le a videniska kava [25]

Oblibenym pokrmem v Rakousku jsou ryby. Mnoho RakuSani dava ptednost dovdZzenym
obyvatelim mofe (chobotnice, kalamary, tuiidci apod.), ale ochutnat mulzete i ryby
z rakouskych vod. Pocitejte vsak s tim, Ze jsou pomérné¢ drahé. Pokud budete pobyvat u
horskych alpskych jezer, urcité ochutnejte alpského sivena (Seibling), ktery se podava pfi-
praveny na mnoho riiznych zptisobl. Pro oblast Wachau je zase typicky osmaZeny kapr

nebo na rostu opeceny candat s tatarkou. [25]

Samostatnou kapitolou jsou rtizné druhy parkii a klobas (Wiirstl). Pochutnat si mtzete na-
ptiklad na palivych parcich, dlouhych bilych vinnych klobaséach i malych pareccich, klausov-
kach. [25]

Dobré¢ jidlo by mél korunovat sladky moucnik. Pokud pattite mezi jejich ctitele, budete mit
v Rakousku pIné ruce a o€i prace s vybérem. Pokud si neobjednéte zrovna svétoznamy Sa-
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chriv dort, mizete sdhnout po tyrolskych nebo salcburskych nocich, palacinkach ¢i po tzv.

opilém kapucinovi. To je vlhky mouénik s alkoholem. [25]

Oblibenym népojem RakuSanl je pivo, které je oproti nasim Ceskym pivim velmi sladké.
Nejzndméjsi rakouska piva jsou Gésser, Zipfer a Schwechater, které se bézné Cepuji
v restauracich a barech. Rakouska vina jsou velmi chutna. Hlavnim ldkadlem milovnikt vina
je tzv. heurigen, coZ je mladé vino z aktualni sklizné. Typickym rakouskym népojem je ka-
va, ktera se podava na mnoho zptsobi. KdyZ se posadite do kavarny, miZete si vybrat na-
piiklad kdvu mocca (Cerna piekapavana kava), brauner (mocca s mlékem), melange (kava s
naSlehanym mlékem), kapucin (kdva s naslehanym mlékem a trochou ¢okolady) nebo tieba

einspaner (videnska kéava).. [26]

Rakouska kuchyné je prosté a jednoduse excelentni. At totiz zamifite do jakékoliv restaura-
ce, vSude vam pripravi skute¢né pochoutky. Pravdou ale zlstava, Ze rakouska kuchyné je
jakousi kiizovatkou, na které se setkavaji némecke, italské, mad’arské a samoziejmé Ceské

pokrmy. [27]

5.3 Rakouska vina a ¢eska kuchyné

Kazdy vi, Ze to nejlepsi vino se nejpiijemnéji vychutna v ptatelské atmosféte, u které¢ nesmi
chybét ani tomu odpovidajici lahodny pokrm. Skloubit jedinecnou kombinaci vina s pokr-
mem neni zcela jednoduchd zalezitost. Partnerstvi jidla a vina spociva v jejich dokonalé

harmonii. Vzajemné se nejen dopliiuji, ale naopak oba umociiuji chut’ toho druhého [28]

U nas je zvykem popijet alkohol samostatné, ale je tieba zdiraznit, Ze praveé vino je nejlépe
snoubit s jidlem. Neexistuji zasadni pravidla pro kombinaci podavani vina a jidla. Kazdy si
muze vybrat v zavislosti na aktudlni chuti, dle pocasi ¢i podle toho, jakou spolecnost bude-
me vecer hostit. Dnes je 1 u nds mozné koupit jakékoliv druhy pokrmil. A pravé proto je
tieba pii volbé vina k jidlu zvazit hutnost pokrmu, ptisady, zplsob, jakym jidlo upraveno,

nebo zda obsahuje omacku ¢i nikoli. [29]
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Veltlinské zelené —mlada vina se hodi ke studenym masiim, vyzrald k hovézimu a k
neutralnim omackam. Dale je vhodné je vhodné k pikantnim teplym ptredkrmim,
smazenym rybam, teplé Sunce, smazenému kufeti, popi: dribezim jatrim,

k jehnécimu masu, smazenému kvétaku a tvrdym syram
Veltlinské ¢ervené rané — je vhodné k mastim s omackou a studenym misam

Neuburské — je vhodné k pikantnim teplym predkrmim, telecim jatrim, pikantné
upravenému masu, k peCenému i smazenému kufeti, dribezim jatrim a k zelenino-
vym polévkam. Ddle je hodné k bilym syrim, polotvrdym syrim holandského typu a

k zrajicim a polomékkym syrim

Sylvanské zelené — je vhodné k pokrmiim z bilého masa, k tvrdym syrim jako

Emental, Gruyer, Pecorino, Moravsky blok a také k syriim ¢erstvym a mekkym

Tramin ¢erveny - je vhodny ke smaZenym rybam, pecené driibezi, duSenému ba-
zantu ¢i chiestu. Vina s vy$Sim obsahem zbytkového cukru (polosladka, sladkd) jsou

vhodna k husim jatrim, k pastickam, k dezertim ¢i syriim s modrou plisni

Miiller Thurgau — je vhodné k pikantnim studenym rybam,ke smazenému nebo va-

fenému kapru, teleci peceni, chiestu, bilym syrim

Ryzlink rynsky — je vhodné k peCenym rybam, k telecimu masu piirodné uprave-
nému, k pecenému kufeti, krité, duSenému bazantu. Kvalitngjsi vina jsou vhodné k

sladkym pokrmim.

Ryzlink vlassky - je vhodny ke studenym pokrmim pikantni chuti, obloZzenym vej-
cim, pokrmiim v aspiku, jemné pastice a lehké upravé ryb. Ze syrt je vhodny ke

zrajicim typtiim s ¢ervenou mikroflorou a tvrdym typu Cedar

Chardonnay - k normalné¢ upravenému hovézimu a vepfovému mastim, korySiim a
mékkyStim. Zralé partie jsou vhodné k divoc¢iné a bazantimu masu. Vynikajici k chu-
tové vyraznym pasStikdm ¢i uzenému masu a plnym polévkdm. Déle je vhodné

k tvrdym ov¢im a kozim syrim a syriim s modrou a bilou plisni ( Vltavin)

Rulanské bilé - k bézn¢ upravenému hovézimu a vepiovému masu. Zralé partie jsou

vhodné k divociné a baZantimu masu. Vynikajici k chutové vyraznym pastikdm ci

uzenému masu. Vhodné k mékkym plistiovym syriim, syrim typu Cedar a tvrdym
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Rulandské Sedé - K dribezi a plnym polévkam, ptirodnim Gpravam teleciho masa a
k syrim s bilou plisni. Kvalitn&j$i vina se podavaji ke sladkym pokrmim nebo ke

komplikovanéjsim tpravam driibeze a ryb se smetanovymi omackami

Rulandské modré — vhodné k lehkym pokrmiim ze zvéfiny ¢i tmavych mas. Velmi

vhodné k jemnym syriim a syrim s modrou plisni.

Modry Portugal — je vhodny k duSenym hovézim mastm, vnitinostem, k dusenému
vepfovému masu, pernaté zveting, ke zvéfinovym guldSlim a ragl, zvetfing na ving.

Vynikajici k pikantné upravenym Spagetdm, syrtim s bilou plisni a kozimi syrim

Frankovka— je vhodna k pokrmiim z hovéziho a skopového masa, k tu¢nému vep-
fovému masu bez zeli a ke zvefin€é. Velmi vhodné k jemnym syrim a syrim

s modrou plisni

Svatovaviinecké — je vhodné k pokrmim zhub, hovéziho a tuéného masa,
k pecené huse nebo kachné, k pfirodné upravené zveting a k plistiovym syrim typu

Hermelin

Zweigeltrebe - lehce kofenénym mastim (baZant, koroptev, biftek ), uzeninam, tés-

tovindm a tvrdym syrim

Cabernet Sauvignon - je vhodné k pokrmiim hovéziho a skopového masa ( hové-
zi steaky, jehn&¢i na rozmarynu ) a k zvéfin€. Vynikajici k syrim s bilou a modrou

plisni i tvrdé ov¢i a kozi syry  [8,12,13]
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ZAVER

Cilem této bakalaiské prace bylo formou shromazdénych literarnich udaji seznameni se
s rakouskym vinafstvim, predevs$im jeji historii, vinafskym zédkonem, vinarskymi oblastmi,
regiony a rakouskou kuchyni. Z hlediska ¢eského vinatstvi sezndmeni s historii Cech a Mo-

ravy, zdkonem o vinafstvi a vinohradnictvi, o péstovanych rakouskych odrtidach v Ceské

republice, Ceské kuchyni a vhodné kombinaci pokrmt s vinem.

Rakouské vinafstvi by mohlo byt vzorem pro vSechny malé a stfedné veliké vinafské zemé
v Evropé€. Vinafstvi je pln¢ v rukou drobnéjsich vlastnikli vinohradi a pomérné malého
poctu druzstev a vétSich vinafskych firem. Rakousko by mohlo byt ovlivnéno vinafskym
némeckym ¢i italskym a nebo Svycarskym. Ale tato vinatska zemé si svoji vlastni nezaméni-
telnou identitu uchovala a to je nejenom skvélou ukazkou narodni hrdosti, ale také ptikla-
dem pro nékteré zemé, které podléhaji az pfili§ vlivim modernich metod a mddnich tren-

dum.

Po odbourani cel na potraviny a napoje a odstranéni pravé zde citelnych administrativnich
ptekazek se obchod v tomto oboru mohl kone¢né volné rozvijet. Co se tyc¢e prodeje byli
v Ceské republice v potravinai'ské oblasti znaén& uspésni rakousti vyrobci masnych vyrobku
a uzenin. Zde se projevuje stoupajici Zivotni troven Cechii a jejich ochota sahnout pro
dobrou kvalitu trochu hloubéji do kapsy. V poslednich letech se dynamicky vyvinul dovoz
rakouskych vin do CR. Rakousti vinafi jsou nadale nasimi nejdiilezit&jsimi dodavateli sudo-
vého vina pro dalSi zpracovani na stolni vino a sekt. Obzvlast€¢ zaznamendvame i silny

vzriist exportu lahvového vina z Rakouska do CR.

Pro Ceskou republiku je rakouské vinaistvi motivem a vzorem — ostatné tak tomu bylo
v historii vzdy. Po vstupu do Evropské unie se Rakousko stalo silnym konkurentem naSich

vinafl a tim nejdostupnéj$im trhem pro milovniky vina v nasi zemi.

Domnivam se, ze to bude pouze prechodné obdobi, protoze Cas vSe srovnd a vinnd réva
bude stejn¢ jako pted staletim oslavovana umem lidskych rukou na obou stranach nasi spo-

le¢né hranice.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

CNM  Ceskoslovensky normalizovaného mostomér
KMW  Klosterneuburger Mostwaage - Klosterneubursky mostomér

b.A. ,bestimmtes Anbaugebiet - konkrétni vinafska oblast

%

CR Ceska republika
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PRILOHA P I: VINARSKE REGIONY A OBLASTI RAKOUSKA

Vinarské regiony Rakouska

Kamptal

Kremstal Wien

Wachau Carnuntum

Traisental

Weinbaugebist

Thermeanregion Meusiadlersee

v, !

Mittelburgenland

Neusiedlersee-Hugelland

Weststeiermark

Stdburgenland

Sid-Oststeiermark

Shdsteiermark

Vinarské oblasti Rakouska

: Tento dokument byl zhotoven v Print2PDF.!
E Po registraci Print2PDF se tato informace nebude zobrazovat.!
: Produkt Print2PDF Ize zakoupit na http://www.software602.cz




PRILOHA P II: RAKOUSKE ODRUDY PESTOVANE U NAS
Veltlinské zelené NEUBURGSKE

. '-*'-="Z§;_;ﬁ“" -

SYLVANSKE ZELENE Veltlinské éervené
_ A . rané

FKOVKA PORTUGALSKE MODRE
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PRILOHA P III: CESKA A MORAVSKA GASTROMIE

Lazenske oplatky Vepro-knedlo-zelo

Prazska sunka Olomoucké tvarizky
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Vizovicka slivovice Vino z Moravy

Ceské pivo ,, Plzei Karlovarska becherovka
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PRILOHA P IV: RAKOUSKA GASTROMIE

Rakousky jablecny stridl Sachriiv dort

Klobasky ,, Wiirstl* Tyrolske spekoveé knedliky
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EST. 1718

Riesling
Smaragd - 2003
LOIBENBERG

WELTKULTURERBE - "WACHAU" - EUROPADIPLOM

Videnska kava Vino ,,Smaragd* z Wachau

Vidensky rizek Mozartovy koule
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