Příloha k protokolu o SZZ č.



Student/diplomant   Alena Němcová
Vysoká škola :
 Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:                Fakulta technologická


Aprobace 





Ústav:
technologie a mikrobiologie potravin

 Vedoucí *)        Ing. Pavlína Pečivová, Ph.D.
Datum odevzdání posudku :
29.6.2009

           Bakalářské/diplomové práce  

Posudek bakalářské/dipLomové práce


(téma)

Úprava objemu a jakosti pekařských koblih s použitím přídatných látek a smažících olejů

Zpracovaná bakalářská práce řeší problematiku úpravy objemu a jakosti pekařských koblih s použitím přídatných látek s smažících olejů.

Bakalářská práce je zpracována na 44 stranách a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. Z hlediska teoretického řeší 3 části, v té první charakterizuje pšenici a pšeničnou mouku. Zde se studentka zaměřila na chemické složení obilného zrna a jeho vlastnosti, na charakteristiku mouky, dále na výrobu jemného pečiva s hlavním zaměřením na technologické operace při výrobě koblih. 

V druhé části studentka definuje tuky a oleje, jejich dělení, popisuje tradiční smažící oleje a jejich vlastnosti. 

Ve třetí části popisuje funkční vlastnosti emulgátorů, jejich zdravotní nezávadnost, rozdělení, dále také studenta charakterizuje další přísady přidávané do jemného pečiva s hlavním zaměřením na koblihové směsi. 
Praktická část popisuje metodiku přípravy vzorků těst a jejich chemické analýzy a také popis senzorických analýz používaných při hodnocení upečených vzorků koblih. Tato část je dále doplněna o výsledky 2 senzorických analýz. V praktické části je podrobně popsána metodika práce, dále jsou prezentovány výsledky a jsou též diskutovány. Výsledky jsou uvedeny přehledně – pomocí tabulek a doplněny o statistické vyhodnocení. Diskutovány jsou stručně. 

Tato část práce je psána formálně čistým jazykem, duplicity se nevyskytují, řazení kapitol je logické. 
Závěr práce shrnuje dosažené informace. 
Použitá literatura je citována dle ČSN ISO 690.
Je možné konstatovat, že odevzdaná bakalářská práce odpovídá zadání.
Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly splněny. 

Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a vzhledem k  projevené aktivitě studentky navrhuji tuto práci ohodnotit stupněm  
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