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Posudek dipLomové práce


Chemické složení vybraných druhů ovoce
(téma)

Diplomová práce se zabývá chemickým složením vybraných druhů ovoce – velmi známé švestky, ale především méně rozšířených druhů ovoce jako je dřín, muchovník, josta a višeň plstnatá. Diplomová práce je zpracována na 67 stranách a má obvyklé členění pro práci tohoto typu. 
V teoretické části studentka popisuje obecné charakteristiky ovoce a dále popis jednotlivých druhů ovoce uvedených v práci. Význam teoretické části je především v nových poznatcích o netypických druzích ovoce, které nejsou v české republice příliš známy. Většina kapitol tvoří popis ovoce, pěstování, choroby, výnosy, chemické složení a význam aj. 

V souvislosti teoretické části by jsem položil 2 otázky:

 1. Na straně 15 studentka uvádí, že mezi nejobávanější choroby slivoní je šarka neboli neštovice švestek. Mohla by studentka tuto nemoc popsat, jaký vliv má na slivoně?

 
2. Dále, studentka na straně 16 uvádí, že na průběh kvašení je důležitý obsah kyselin, proč tomu tak je?


V praktické části je přehledně popsán materiál a metodika. Výsledková část zahrnuje obsah sušiny, refraktometrické sušiny, celkový obsah organických kyselin, obsah hrubé bílkoviny, obsah pektinů a obsah P, K, Ca, Mg a Na. Tabulky a grafy jsou pěkně zpracovány, ale je třeba, aby se dublovaly? U většiny ovoce je u stanovení uveden název odrůdy, proč není uveden u višně plstnaté a josty? U švestek, višně plstnaté a josty nebyl stanoven obsah pektinů, proč? U všech druhů ovoce jste také stanovovala obsah hrubé bílkoviny, jaký to mělo význam z nutričního hlediska nebo proč se vůbec provádí? 
 
Uvedená diplomová práce splňuje veškeré stanovené cíle. Autorka zahrnula do své práce 80 citovaných zdrojů z nichž více jak polovina je zahraniční. Kladem práce je především rozšíření poznatků o netradičních druzích ovoce, které by se mohly stát v ČR významnou surovinou pro zpracování především z nutričního hlediska. 

Předloženou diplomovou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň B – velmi dobře. 
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:  B – velmi dobře
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