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Bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Antioxidanty v potravinách

Bakalářská práce Lucie Humpulové se zabývá oxidačními reakcemi ve vztahu k potravinám a možnostmi ochrany potravin před oxidačními změnami. Práce je zpracována na 37 stranách. Jedná se o rešeržní práci, kde se studentka postupně zabývá mechanismem oxidační reakce, dělením antioxidantů, možnostmi přídavku antioxidantů do potravin, přírodními zdroji antioxidantů. Dále se zabývá enzymy s antioxidačním účinkem a v poslední kapitole se studentka zabývá stanovením antioxidační aktivity.
Studentka postupovala při řešení práce svědomitě a pravidelně se snažila v průběhu semestru konzultovat svou práci, což velmi oceňuji. Bakalářská práce neobsahuje formální nedostatky.
Na závěr lze konstatovat, že předložená práce je velmi kvalitní a ukazuje na schopnosti studentky zpracovat zadané téma. Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo naplněno a práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou práci, doporučuji její obhajobu a hodnotím známkou A – výborně.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

A – výborně
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