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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


Mikrobiologie piva
Studentka Liběna Štáhlová se ve své bakalářské práci zaměřila na mikroorganizmy související s výrobou a skladováním piva. Práce je zpracována formou přehledné literární rešerše na 47 stranách s velmi vhodným členěním na 4 tématické celky – Pivovarské suroviny, Technologický postup výroby piva, Mikroorganizmy využívané při výrobě piva, Mikroorganizmy způsobující kažení piva, které odpovídají zadání práce.  Rozsahem je zpracování dostatečné, jen je škoda, že poslední kapitola není rozsáhlejší.
Zadané úkoly byly splněny a přehledně zpracovány s použitím několika obrázků. Použité informační zdroje zahrnují 45 různorodých odkazů, jedinou výtkou je malé zastoupení zahraniční literatury. V práci je možno nalézt několik překlepů a formálních chybiček. Studentka práci několikrát konzultovala, dané připomínky bez výhrad akceptovala.
Závěrem lze uvést, že studentka pečlivě splnila všechny zadané cíle. K bakalářské práci Liběny Štáhlové nemám žádné další připomínky a práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm B – velmi dobře. 
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce: 


B – velmi dobře
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