Příloha k protokolu o SZZ č.



Student/diplomant     Věra Matušková

Vysoká škola :
Univerzita Tomáše Bati ve Zlíně

Fakulta:             Fakulta technologická


Aprobace 





Ústav:
Ústav technologie a mikrobiologie potravin
Recenzent *)    Ing. Pavel valášek, CSc.    

Datum odevzdání posudku :
29. Května 2009
Vedoucí *)         Ing. Otakar Rop, Ph.D.






 

Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Gastronomie a ovoce
(téma)

Bakalářská práce Věry Matuškové pojednává o moderních možnostech využití ovoce pro gastronomické účely. Celý text je psán čtivým slohem, studentka popisuje obecně ovoce, jeho chemické složení a zejména oceňuji, že do textu jsou začleněny právní normy a mezinárodní standardy týkající se jakosti ovoce. Pouze bych doporučoval při popisu jednotlivých skupin ovoce uvádět ho v pořadí jeho významnosti (např. u jádrového ovoce by se mělo začínat jabloní apod.). Popsány jsou krátce i některé tropické ovocné druhy. Největší přínos má rukopis potom v komplexnějším pohledu na problematiku carvingu. Ovocné a zeleninové dekorování dnes patří k aktuálním v oblasti gastronomie.

Předloženou bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň              A – výborně.  
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                   A - výborně           


         podpis vedoucího bakalářské práce

           Ve Zlíně

           dne 29. května               2009
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