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charakteristika mikrobiologických a organoleptických vlastností biopotravin
Cílem předložené bakalářské práce Veroniky Zaoralové bylo zpracování rešerše o ekologickém zemědělství, charakteristice bioproduktů a biopotravin, a následně praktická část práce – mikrobiologické a senzorické hodnocení biojogurtů. Téma této práce je aktuální především s ohledem na získání důležitých informací o jakosti vybraných biopotravin, o které v poslední době výrazně stoupá zájem konzumentů.

Teoretická část bakalářské práce je zaměřena na podání literárního přehledu o ekologickém zemědělství, konkrétně situaci s pěstováním ekologických produktů v ČR, jeho cílech a legislativních požadavcích pro tuto oblast. Dále se přehled týká popisu biopotravin a situací trhu s těmito produkty v ČR. V teoretické časti studentka také vhodně charakterizovala i mikrobiologické, organoleptické a nutriční vlastnosti biopotravin. Celkově je teoretická část zpracována vyhovující formou.

V praktické části studentka popsala metodiku práce – charakteristiku vzorků, podmínek mikrobiologické a senzorické analýzy a postupy obou hodnocení. Výsledky mikrobiologického a senzorického stanovení jsou vhodně zhodnoceny, a jsou uvedeny v tabulkové podobě, i slovně popsány a stručně vysvětleny.

Veronika Zaoralová, i za pomoci vedoucí práce, získala a zpracovala zjištěné výsledky na odpovídající odborné úrovni. Práce je obsáhlá s množstvím důležitých a zajímavých informací, je přehledně členěna a napsána srozumitelně.

K práci mám několik poznámek a otázek: 

- doporučuji nepoužívat některá nepřesná označení ze spíše populární literatury, jako např. potraviny vypěstované bez použití chemie apod.
- na s. 20 uvádíte dost zavádějící tvrzení, že biopotraviny „jsou zdravé“, a také že „neobsahují antioxidanty“ – můžete to objasnit?

Na základě informací od výrobce, případně s ohledem na legislativní požadavky, dokázala byste říct, jestli i ovocná složka vámi sledovaných jahodových biojogurtů byla v kvalitě bio?

Analyzovala jste jogurty a biojogurty už předem smíchané s ovocnou složkou nebo se samostatnou vrstvou jahodové složky? Dělali jste i mikrobiologické hodnocení ovocné složky, která může také zanést do jogurtu nežádoucí mikroflóru?

Jaké byly senzorické zkušenosti hodnotitelů, kteří se zúčastnili senzorického hodnocení jahodových jogurtů a biojogurtů? Byly to hodnotitelé, kteří prošli základním školením a následně přezkoušením, nebo pouze laici?

Veronika Zaoralová v bakalářské práci splnila všechny předepsané cíle práce. Práci proto doporučuji k obhajobě a celkově hodnotím klasifikačním stupněm   A - výborně. 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                           A - výborně
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