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VÝznam kyseliny FYTOVÉ
Bakalářka Veronika Horková zpracovala ve své práci problematiku kyseliny fytové. Popsala nejprve chemické vlastnosti kyseliny fytové a její zdravotní účinky. Metabolismus kyseliny fytové v lidském organismu není dostatečně zmapován, věnuje se proto metabolismu této kyseliny u zvířat (přežvýkavců, prasat a drůbeže). Zabývá se dále využitím kyseliny fytové mikroorganismy a jejím vlivem na životní prostředí. Předposlední kapitola pak uvádí metody jejího stanovení. Poslední kapitola „Využití kyseliny fytové“ je nejslabší částí celé bakalářské práce. Obsahuje pouze dva odstavce, potřebuje dopracovat. 
Jedná se o práci rešeršního typu, rozdělenou do sedmi kapitol. Práce je zpracována v celkovém rozsahu 47 stran a má členění obvyklé pro práci tohoto typu. V seznamu použité literatury je uvedeno 75 odkazů, z nichž převážná část jsou citace zahraničních publikací. Množství odkazů výrazně převyšuje požadavky kladené na bakalářskou práci, což oceňuji. 
Jazyková a formální stránka práce je na velmi dobré úrovni. Má logickou strukturu, obsahová náplň jednotlivých kapitol  (až na kapitolu 7) je proporcionální.
Připomínky k práci: 

· Kapitola 7 „Využití kyseliny fytové“ - nedopracovaná, uvedeno již výše v posudku práce.
· Za „Seznamem použité literatury“ chybí „Seznam použitých symbolů a zkratek“ – v textu jsou zkratky přitom používány. 
· V úvodu práce je uvedena kyselina fytová pod názvem inozitolhexakisfosfát, zkratka „IP6“, s dolním indexem, dále v textu již uváděna zkratka „IP6“.
Otázky k obhajobě práce:

1. V práci zmiňujete užití inozitol hexafosfátu v potravinářském průmyslu. Uvádíte, že jeho přidání zkracuje potřebnou dobu fermentace a brání změnám v barvě „různých potravin a vína“. Ptám se tedy, zda můžete být konkrétnější a uvést příklady těchto tzv. „různých“ potravin?
2. Kyselina fytová se potravinářském průmyslu užívá pro svůj konzervační účinek. Je to i případ kdy je součástí energetických nápojů? Nebo má její užití v energetických nápojích ještě jiný význam? 
Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v této bakalářské práci byly splněny, bakalářská práce splňuje požadavky kladené na práci tohoto typu. Bakalářka prokázala, že je schopna samostatně zpracovat zadanou problematiku. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                   A – výborně
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