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Posudek baklářské práce


(téma)

Jakost dlouhodobě skladovaných sterilovaných tavených sýrů
Předložená bakalářská práce se zabývá posouzením vlivu několikaletého skladování sterilovaných tavených sýrů v závislosti na teplotě prostředí.  
Tereza Hlaváčová v přípravné fázi shromáždila tuzemskou, ale i zahraniční literaturu, která jí umožnila zpracovat poměrně slušnou literární rešerši. V další fázi provedla analýzu základních složek a aminokyselinového složení sterilovaných tavených sýrů. Výsledky jsou relativně dobře zpracovány a komentovány. Provedená diskuze je správně prezentována, byť tato část mohla být obsáhlejší. Část „Závěr“ je zpracována srozumitelně a odpovídá popisované problematice.

Bakalářka po celou dobu přistupovala k práci odpovědně a s jistou dávkou samostatnosti. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:
B – velmi dobře.
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