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Posudek bakalářské práce

VÝROBA  ŠKROBŮ  A  JEJICH  VYUŽITÍ  V  PRŮMYSLU
(téma)


Bakalářská práce Lucie Chrvalové na téma Výroba škrobů a jejich využití v průmyslu se zabývá problematikou výroby vybraných druhů škrobů a jejich zpracováním na nejrůznější výrobky. 
Práce je zaměřena zejména na výrobu bramborového, pšeničného a kukuřičného škrobu. Je uvedena charakteristika a složení škrobnatých rostlin i s nároky na pěstování. Kromě nejvýznamnějších plodin uvádí autorka i jiné  méně významné zdroje škrobů. Dále je uveden sortiment výrobků ze škrobů – produkty frakcionace škrobu, modifikované škroby, substituované škroby, technické dextriny,  a škrobové hydrolyzáty i s  jejich využitím v potravinářském a nepotravinářském průmyslu.
Studentka zpracovala ucelený přehled chemických a fyzikálních vlastností jednotlivých plodin a  technologických procesů využívaných při izolaci škrobů. Dobře je popsána současná situace v českém škrobárenském průmyslu a perspektiva dalšího využívání těchto  zdrojů.
Autorka se zhostila zpracování zadaného tématu velmi dobře, zpracovala velké množství odborné literatury. K práci nemám zásadní připomínky, práce je až na malé nepřesnosti na velmi dobré úrovni.

Bakalářská práce Lucie Chrvalové splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm 

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:           A - výborně
Doplňující otázky k obhajobě:

1. Jaké jsou rozdíly při výrobě bramborového a pšeničného škrobu?

2. Jaká je  výrobní kvóta EU pro výrobu bramborového škrobu v ostatních evropských zemích? 

3. Jaké je zatížení při výrobě škrobů na životní prostředí? 

4.   Charakterizujte konzumaci škrobu z výživového hlediska.
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