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bakalářské práce  

Posudek Bakalářské práce

Výroba škrobů a jejich využití v průmyslu
     
Předkládaná bakalářská práce Lucie Chrvalové se zabývá vlastnostmi a výrobou nativních škrobů a to hlavně bramborového, pšeničného a kukuřičného škrobu. 
V práci jsou popsány fyzikální a chemické vlastnosti, druhy, výrobky a využití škrobů. Práce se zaměřuje i na jiné méně známé suroviny pro výrobu škrobů. Zajímavě je zde popsána situace českého škrobárenského průmyslu a důležitost  spolupráce mezi škrobárnami a pěstiteli škrobárenských surovin. Důležitou součástí práce je charakteristika technologických procesů výroby bramborového, pšeničného a kukuřičného škrobu. Dále se zabývá významem škrobu, jeho rostoucím uplatněním v potravinářském průmyslu a jeho vlivem na zdravou výživu.
Jmenovaná se zhostila cílů a úkolů při psaní bakalářské práce iniciativně. Veškerou snahu věnovala studiu dostupné odborné literatury, byla ve styku se svým vedoucím práce. 

K práci nemám zásadních připomínek, vše potřebné jsem projednala se samotnou studentkou.


Závěrem konstatuji, že bakalářská práce Lucie Chrvalové splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                     A – výborně






 






        podpis vedoucího bakalářské práce
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