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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce

(téma)

CHEMICKÉ  SLOŽENÍ A VLASTNOSTI OLIVOVÉHO OLEJE

Studentka zpracoval Bc práci literární charakteru na výše uvedené téma. Zadání i cíl práce splnila. Kladně hodnotím její samostatnost při zpracování a vyhledávání podkladů.

Rozsah práce i použité literární podklady jsou vyčerpávající, což se projevilo i v úrovni předkládané práce. Kvalitně je zpracována oblast nutričního významu olejů a tuků. Řadu dílčích poznatků a podkladů lze použít i pro  zkvalitnění výuky pro oblast problematiky tuků a olejů.
Práce je stylisticky na dobré úrovni, nesprávné formulační a gramaticky nevhodné výrazy či chyby jsem nenalezl. Zásady pro vypracování byly dodrženy. Mám pouze tyto připomínky  V textu je používán odborný výraz „umělé tuky“ a dále dochází ke stěhování dvojných vazeb, což  jsou termíny  používané spíše v populární literatuře. Na závěr mám následující dotazy:

1. Při jaké hydrogenaci vznikají dvojné vazby na nezvyklých uhlících ?
2. Víte co jsou eikosanoidy?

Práce je kvalitní, takřka bez chyb, velmi pečlivě zpracovaná, dobrá je kapitola zpracování nutričních poznatků.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                A- výborně
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