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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


(téma)

TECHNOLOGIE A VÝROBA PAŘENÝCH SÝRŮ

Zadání i cíl bakalářské práce týkající se technologie a výroby pařených sýrů studentka splnila. Pozitivně hodnotím relativně velké množství odkazů, které shromáždila, i když většinou z domácí literatury. Problematika pařených sýrů je poměrně málo v domácí literatuře publikována, v zahraniční literatuře  lze nalézt podstatně více odkazů s použitím vhodných vyhledávačů, což je současně i moje kritická připomínka. 

Práce je stylisticky na dobré úrovni, nesprávné formulační a gramaticky nevhodné výrazy či chyby jsem nenalezl. Zásady pro vypracování byly dodrženy.

Na základě provedeného hodnocení  navrhuji níže uvedenou klasifikaci bakalářské práce a pokládám následující otázku.

Vzhledem že v práci je okrajově popsána problematika zrání sýrů pokládám následující otázku:

1. Vlivem vysokých pařicích teplot zpracovávané prokysané sýřeniny  je negativně ovlivněna virulence přidaných mlékárenských zracích kultur. Přesto  zrání sýrů  proběhne. Vysvětlete  důvody.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                B - dobře
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