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Hodnoceni bakatgké prace s vyuzitim klasifikai stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splréni zadani bakafaké prace D - uspokojivé
2. Formalni aroveé prace, vetns jazykového C - dobre
Zpracovani
3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych D - uspokojivé
literarnich zdraj
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatk D - uspokojivé
Z literatury
5. Formulace zauri prace C - dobre
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Komentaie k bakalarské praci:
Ve stylistice prace se promita skiriest, Ze jeji autor nepouzil vzdy uplrvhodnych
literarnich zdraj na odpovidajici odborné urovni (jedna se zde rvASvww stranky).

Nekteré pasazeusobi az zmatan¢, coz je patré disledek ne vzdy korektnihorgkladu
z ciziho jazyka.

32 % textu prace je émovano detailnimu popisu podminek a metod dnesklpsické
senzorické analyzy, zatimco anatomie a fyziolagahového receptoru, klasifikaceimi,
nebo zakladni informace o vztazichipku a poditu chybi Gplx.

Pasaze, které se jsou skime relevantni meritu &ci jsou zpracovany azrifis struing,
s pouzitim, do zn@é miry, vaga formulovanych ¥t.

V praci postradam alespiehlednou kapitolu o séasné instrumentaci v oblasti gi@ho
nosu, podvadZz kometni nabidka je vtomto s¥ru dnes uz poiné rozsahla. Za vhodné
bych povazoval také zlepSeni nazornosti prace potabualek a obrazk

Otazky oponenta bakal&ské prace:
1. Cim je tvaen vlastni lidskyichovy receptor, kde se nachazi a jak funguje?

2. Znate gjakou klasifikaci vini? Uvelte.

3. Jake latky byste sledoval jako mark&eystvosti potravin ZzivéiSného fivodu?

V Zlin¢ dne 19. 8. 2011

podpis oponenta bakedké prace
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