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Komentaie k bakalarské praci:
Abstrakt je formulovan patkud neobvykle, rozséhle a ditym zpisobem se prolin
S uvodem.

m\

V praci se vyskytuji &které chyby, spiSe formalniho razu, které vSakauwejgyrazié na
zavadu odborné urovni prace - hap kap. 1.2, ktera zaujima cca 1,5 stranky je é>spt&
citovan tentyz literarni zdroj, obdobkap. 2.2 ...

V textu prace se vyskytuj@da formulaci jako isledek komemn¢ zaneienych literarnich
internetovych zdrdj, z nichz rkteré (nap. citace 12) nebyly v d@ébzpracovavani tohot
posudku na www dostupné.

O~

Experimentalnic¢ast obsahuje kap. 4 "Sestaveni druhi aromatizovanych dezertnich
napoji",jeji prokticky obsah je vSak twen pouze popisem obecnych, stand&ndn
pouzivanych postudp Ocekaval bych konkrétijSi a detailgjSi popis vyvojovych praci,
zejména § vlastnim sestavovani receptur a charakterizagijegych napaj.

Otazky oponenta bakal&ské prace:
1. Na str. 25 uvadite, Ze zakal vin po gidani lihovych extrakt je mozno zabranit
pasteraci. Mohl byste tento vyrok uvést na pravaum

2. Které vyvojové prace jste prowhdy osobr (jedné se totiz dasow velmi nar@né
cinnosti, které celkoy presahuji ramec BP)?

3. Mohl byste strtné slovrng (ne pomoci analytickych dat) charakterizovat jelivé druhy
vyvijenych aromatizovanych dezertnich ndidoj

V Zlin¢ dne 22. 8. 2011

podpis oponenta bakedké prace
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