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Hodnoceni bakatéké prace s vyuzitim klasifikai stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

Splreni zadani bakatakeé prace B - velmi dobre

2. Formalni aroveé prace, vetns jazykového B - velmi dobre
Zpracovani

3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych C - dobre
literarnich zdraj

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatk B - velmi dobie
Z literatury

5. Formulace zauri prace C - dobre
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PredloZenou praaloporuéuji k obhajols a navrhuji hodnoceni
B - velmi dobre
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Komentaie k bakalarské praci:
- v textu se vyskytuji &které geklepy, drobné chyby, nedostatky a fesmosti stylistickéhg
razu, které vsSak nijak vyraZmesnizuji odbornou arotigorace

7

- n¢které literarni prameny jsou spiSe kotméno, nebo popularniho raztemuz je poplatny
i jejich obsah

- internetové literarni odkazy 25 a 28 vedou k témukanku
- vzhledem k nazvu préace byclkiekaval vice informaci o rybim mase a také vymezeni
rozdili mezi rybim masem a masem teplokrevnychiatyiportvadz rozdilné slozeni ja
vlastnosti ¢chto mas maji fimy vliv i na zpisob jejich baleni (dff informace jsou
uvedenny az ¥asti o vlastnim baleni, v kap. 10.10. a 10.11)

- vySe uvedeny bod se viméiené mife tyka také dibeziho masa

Otazky oponenta bakal&ské prace:
1. V kapitole 3.4 uvadite "Sacharidy su vo svalevjat@nych zvierat zastupené v podigle
do 1 % vo forme glykogénu." Mohla byste tento vyrgkesnit a uvést, jakou ma glykogen
chemickou strukturu?

2. Mohou vznikat  nezidoucych mikrobialnich z¥tnach masa toxickeé latky? Pokud ano,
uved'te piklady.

3. Dulezitou vlastnosti plastového obalu pro maso je ajimého také jeho propustnost pro
vodni paru. V jakych jednotkach ji u folii udavame?

V Zlin¢ dne 22. 5. 2014

podpis oponenta bakedké prace
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