i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

760 01 Zlin
Posudek oponenta bakalarskeé prace
(RESERSNI PRACE)

Piijmeni a jméno studenta: Ferdinand Mayer

Studijni program: Chemie a technologie potravin

Studijni obor: Technologie a fizeni v gastronomii
Zaméreni
(pokud se obor dale déli):
Ustav: Ustav analyzy a chemie potravin
Vedouci bakalarské prace: Micek Jiti, doc. Ing. Ph.D.
Oponent bakalaiské prace: Salek Richardos Nikolaos, Ing. Ph.D.
Akademicky rok: 2019/2020
Nazev bakalaiské prace:

Gastronomické vyuziti fermentovanych rostlinnych produkti

Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

3 Mnozstw, aktualnost a relevance pouzitych literarnich B - velmi dobfe

zdroji
4. Interpretace a souvislost prezentace poznatku z literatury A - vyborné
5. Formulace zavérh prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji Kk obhajobé¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace Ferdinanda Mayera se zabyva problematikou vyuziti fermentovanych rostlinnych
produktl v gastronomii. Zkoumané téma lze povaZovat za cenné a zajimavé s ohledem na
zvy$enou poptavku spotiebitell orientovanou pravé na produkty rostlinného plvodu.

V praci jsou predstaveny fermentované rostlinné produkty a je popsano jejich vyuZziti v
gastronomii. Prvni dvé kapitoly jsou vénovany obecnému popisu fermentace a surovin rostlinnych
produktll vhodnych pro zpracovani pomoci fermentace. Celd kapitola je vénovana
charakteristikdm vybranych fermentovanych rostlinnych produktl. Text je citovan dostacujicim
mnozstvim kvalitnich literarnich zdroju.

Bakaldrska prdce je psdna prehlednou formou, jednotlivé kapitoly na sebe vhodné navazuji a davaiji
uceleny prehled o zkoumané problematice. Obecné Ize konstatovat, Ze je prace psana velmi dobre
s minimalnimi nedostatky v gramatice, preklepech ¢i formulacich.

Je zfejmé, Ze student pristupoval k feseni své prace zodpovédné. Zavérecnou préci studenta
doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A — vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

MuZete uvést konkrétni nazvy mikroorganizma pouZitych pro vyrobu ,vodniho kefiru“?

Ve Zliné dne 26. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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