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Komentare k diplomové praci:

Ptestoze fermentacni procesy lidstvo jiz vyuziva od nepaméti, je jejich zlepSovani neustale
aktualnim tématem. Tématem monitorovani fermentacnich procest pii vyrob¢ piva se
zabyvala predlozend diplomova prace, kterd je v souc¢asné dob¢ vyuzitelna zejména

V rozmahajicich se malych domécich pivovarech.

Po formadlni strance je prace dobie zpracovand, i pesto ji 1ze vytknout drobné formalni

chyby.

Student Andrej Lakti§ musel na zacatku prace prostudovat znaéné mnozstvi literarnich zdroji
tykajicich se tématu prace. Z tohoto diivodu je teoreticka ¢ast obsahla, zpracovana v
logickém sledu po jednotlivych kapitolach, dale vyuzivanych v praktické ¢asti.

Zpracovani praktické &asti bylo z diivodu pandemické situace v CR bylo komplikované, ale
ptesto bylo zadani prace splnéno v celém rozsahu.

Student ptistupoval K praci odpovédné, samostatné zpracovaval zadana teoreticka témata,
které piedkladal v dohodnutém harmonogramu ke kontrole vedoucimu prace. Student
pfichazel s vlastnimi napady, které dokazal ve své praci aplikovat. K praci pfistupoval
zodpovédné.

Ptinosem prace je prvni popis monitorovani fermentacnich procesi pii vyrobé piva pomoci
termodynamickych senzori.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 20. 05. 2021

Podpis vedouciho diplomové prace
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