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Vliv vybranych pfirodnich latek na bakterie produkujici biogenni aminy.
Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobi'e
zdrojl

4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné

5. Koyvalita zpracovani vysledk A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace Ivany Hurniové se zabyva antimikrobialni aktivitou esencialnich olej vici
mikroorganizmam vyskytujicim se v potravinach, které produkuji biogenni aminy. Esencidlni oleje
se jevi jako dobra alternativa ¢i jako prostfedek na sniZzeni koncentrace konzervanti v potravinach.
Navic pfi inhibi¢nim ucinku téchto oleji na bakterie produkujici biogenni aminy je snizeno i
mnozstvi zminénych latek v potraviné. Z danych d{vodu je toto téma velmi aktualni a pfinosné

z hlediska ¢im dal vétsiho zajmu spotfebitell o pfirodni suroviny pouzivané pri vyrobé potravin.
Teoreticka ¢ast prace je napsana strucné, ale prehledné a jasné s minimalnim poctem preklep( a
pravopisnych chyb. Celkové tato ¢ast kopiruje zdsady pro vypracovani. Vzhledem k probadané
problematice bych ocekavala vice literarnich zdroja, ale naopak musim vyzdvihnout skutecnost, Ze
vSechny uvedené zdroje jsou v anglickém jazyce.

V praktické casti bakalarské prace se studentka zaméfila na stanoveni minimalni inhibi¢ni
koncentrace dvou esenciélnich olejd, thymol a eugenol, na vybrané kmeny bakterii produkujici
biogenni aminy. Vysledky jsou uvedeny a okomentovany jednoduse a srozumitelné. Diskuze je také
na dobré urovni, jediné co bych vytkla, je mald mira srovnani vysledk( uvedenych v diskuzi s
bakalafskou praci lvany Hunové. Zavérem lze Fici, Ze studentka zcela splnila zadané cile.

Celkové je prace lvany Hunové zpracovana na velmi dobré urovni, proto ji doporucuji k obhajobé a
hodnotim ji stupném A-vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Vteoriiidiskuzi se zmifiujete o bakteriich, které se v potravinach vyskytuji jako
kontaminujici mikrofléra zpUsobujici kaZzeni potravin, navic nékteré kmeny jsou schopny
produkovat biogenni aminy. V praktické ¢asti bakalarské prace vSak mate mezi vybranymi
kmeny bakterii produkujicimi biogenni aminy také kmeny pouZivané v potravinarském
pramyslu jako startovaci, tedy Zadouci, kultury. Prosim objasnéte souvislost vybranych
kmenu bakterii s potravinami a zdGvodnéte tedy vybér jednotlivych kmena.

2. Uvedte, pro¢ byly pouZity razné koncentrace pro kazdy ze sledovanych esencialnich oleja.

3. Z komentard k ristovym kfivkdm jednotlivych kmend je ziejmé, Ze rist nékterych kmend
byl pozorovan po dobu 24 hodin, a nékterych po dobu 48 hodin. Prosim objasnéte tuto
skutecnost.

4, V teoriiidiskuzi mate uvedeno, Ze esencidlni oleje jsou Géinné&jsi vaéi grampozitivhim
bakteriim, na rozdil od gramnegativnich bakterii. Toto srovnani mi chybélo v hodnoceni
Vami ziskanych vysledkd.

Ve Zliné dne 28. 05. 2020

Podpis oponenta bakalaiské prace
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