Stanovisko skolitele
na dizerta¢ni praci
Ing. Tomase Sopika
na téma
Vyvoj obsahu vybranych biologicky aktivnich latek v potravinach

v pribéhu skladovani

Ing. Tomas Sopik byl piijat do doktorského studia v roce 2015 a nedlouho po svém
nastupu zahdjil své experimenty. Uchaze¢ navazoval na zkuSenosti pracoviité s dlouhodobé
skladovanymi potravinami i se selekci potravin vyuzZitelnych pfi feSeni krizovych situaci
v riznych podnebnych pasech. Za dobu studia péti let realizoval dvé fady experimenti, kdy
bylo skladovano pfi 4 teplotach celkem 19 potravin reprezentujicich trvanlivé dehydratované
vyrobky, jedly olej, mlééné vyrobky, peivo, trvanlivé potraviny s obsahem masa, trvanlivé
potraviny s vy38im obsahem sacharidi. VySe uvedené 4 teploty simulovaly skladovani a
piepravu za arktickych, mirnych, subtropickych a tropickych podminek. Vysledky prace je
mozné povazovat za aktudlni, nebot’ v soucasnosti jsou k dispozici od vyrobcl pouze
informace o trvanlivosti potraviny obvykle v rozsahu cca 0 — 25 °C. Tato préace pfinasi cenné
poznatky o zménach jakosti a zdravotni nezavadnosti vybranych potravin mimo tento interval,
coz je dilezité napiiklad pro pfepravu potravin pro riizné humanitérni anebo vojenské mise.
Zavery této prace jsou piimo aplikovatelné v praxi. Vysledky predloZené dizertatni prace
maji svlij vyznam i v roving teoretické, kde byly popsany nékteré zmény, dosud v literatuie
neuvedené.

Celkove lze fici, ze Ing. Tomas Sopik pristupoval ke své préci svédomité a s nasazenim.
Byl soucasti fesitelského kolektivu usp&inych externich i internich grantd. O kvalité
ziskanych vysledkd svédei i prace akceptované k publikaci v mezinarodnich védeckych
¢asopisech s impakt faktorem a samoziejm¢ i cela fada dalSich ¢lankii zvefejnénych
v ostatnich védeckych ¢asopisech.

Na zékladé¢ vySe uvedenych skutenosti doporuduji piedlozenou dizertaéni praci
k obhajob¢ a doporucuji udélit uchaze¢i po Gspésné obhajobé titul ,philosofie doctor ve

studijnim oboru Technologie potravin.
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